SNACKBAR
EQUIPMENT

Macchinari per la piccola ristorazione

= R
sz
3=)
ZzQ|
by fimar e

CATALOGO E PREZZ12023/24

CD

Graphit Group




IT

Easyline by Fimar ¢ la linea dedicata
alle esigenze della piccola ristorazione
e bar di tipo professionale, prodotta
da fornitori selezionati a prezzi
concorrenziali.

Easyline nasce nel 2013,

come linea di prodotti di importazione
a prezzi straordinariamente contenuti
crescendo ogni anno in qualita

e in ampliamento della gamma

di articoli.

Per offrire alla nostra clientela
un‘ampia scelta di prodotti,

nel catalogo troverete alcuni brand

di fama internazionale come i Forni

a Microonde di Samsung®

0 Panasonic® e le famose Impastatrici
Kitchenaid®.

In questa nuova edizione & stata
ampliata la gamma di: piastre ad
induzione, forni a microonde, cuoci
riso, waffle machine e cuoci hot dog.

CERCA IL BOLLINO NOVITA E SCOPRILE TUTTE!
LOOK FOR THE NEW STICKER AND DISCOVER THEM ALL!
Cherchez la vignette de la nouveauté et découvrez-les tous!
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Easyline by Fimar is the professional
line dedicated to the needs of small
restaurants and bars, produced by
selected suppliers at competitive
prices.

Easyline was born in 2013, as a line
of imported products at
extraordinarily low prices, growing
every year in quality and extension
of the range of articles.

In order to offer our customers a wide
choice of products, in the catalogue
you will find some internationally
renowned brands such as Microwave
Ovens from Samsung® or Panasonic®
and the famous Kitchenaid® mixers.

In this new edition, the range has
been extended to include: induction
plates, microwave ovens, rice cookers,
waffle makers and hot dog cookers.

(New

Achten Sie auf den Neuheitsaufkleber und entdecken Sie sie alle!
iBusque la etiqueta de novedad y descubralos todos!

Halignte Haknelky ¢ HOBUHKOI 1 OTKPOMTe ANs cebsa nx Bee!

READING GUIDE
GUIDE DE LECTURE

LESEHILFE

GUIA DE LECTURA
PYKOBO/CTBO MO YTEHUIO

Guida alla lettura
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Easyline by Fimar est la ligne
professionnelle dédiée aux besoins
des petits restaurants et bars, produite
par des fournisseurs sélectionnés

a des prix compétitifs.

Easyline est née en 2013, comme une
ligne de produits importés a des prix
extraordinairement bas, augmentant
chaque année en qualité et en
expansion de la gamme d'articles.
Afin d'offrir a nos clients un large
choix de produits, vous trouverez
dans le catalogue certaines marques
de renommeée internationale telles
que les fours a micro-ondes de
Samsung® ou Panasonic® et les
célébres mélangeurs Kitchenaid®.

Dans cette nouvelle édition, la gamme
a été élargie pour inclure: des plaques
a induction, des fours a micro-ondes,
des cuiseurs a riz, des gaufriers et des
cuiseurs a hot-dogs.
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Easyline by Fimar ist die professionelle
Linie, die auf die Bedurfnisse kleiner
Restaurants und Bars ausgerichtet ist
und von ausgewabhlten Lieferanten zu
wettbewerbsfahigen Preisen hergestellt
wird.

Easyline wurde im Jahr 2013 als eine
Linie von importierten Produkten zu
aullergewdhnlich niedrigen Preisen
geboren, die jedes Jahr an Qualitat
und Erweiterung der Artikelpalette
zunimmt. Um unseren Kunden eine
grofRe Auswahl an Produkten zu
bieten, finden Sie im Katalog einige
international bekannte Marken wie
die Mikrowellenherde von Samsung®
oder Panasonic® und die beriihmten
Kitchenaid®-Mixer.

In dieser neuen Ausgabe wurde

das Sortiment um folgende Produkte
erweitert: Induktionskochfelder,
Mikrowellenherde, Reiskocher,
Waffelautomaten und Hot-Dog-Kocher.
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Easyline by Fimar es la linea
profesional dedicada a las
necesidades de pequefios
restaurantes y bares, producida por
proveedores seleccionados a precios
competitivos.

Easyline nacié en 2013, como

una linea de productos importados
a precios extraordinariamente bajos,
creciendo cada afio en calidad y
ampliacion de la gama de articulos.
Con el fin de ofrecer a nuestros
clientes una amplia gama de
productos, en el catalogo encontrara
algunas marcas de renombre
internacional como los Hornos
Microondas de Samsung®

o Panasonic®y las famosas batidoras
Kitchenaid®.

En esta nueva edicién, la gama se ha
ampliado con: placas de induccién,
hornos microondas, arroceras,
gofreras y cocedoras de perritos
calientes.
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Easyline by Fimar - ato
npodeccnoHanbHas MMHUSA,
nocBsiLLleHHas NoTpebHOCTAM
Heb60/1bLLMX pecTopaHoB

1 6apoB, NPoOV3BOANMaN
VI36paHHbIMI/I nocTaBLWMKamMn no
KOHKYPEHTOCMOCO6HbIM LieHaM.

Easyline poannace B 2013 rogy Kak
JIHWSA UMNOPTHbIX MPOAYKTOB MO
HeobblYaMHO HU3KM LieHaM, C
KaXAbIM roZloM NOBbILLAst KAYeCcTBO U
pacLnpsis aCCOPTMMEHT.

YTo6bl NpeanoXunTb HaLLM
nokynaTensm LWNPOKKiA BbIGOp
NPOAyKLUMN, B KaTanore npeacrasneHbl
Takue BCEMVPHO U3BECTHble BpeHabl,
Kak MUKPOBO/HOBbLIE Neyn Samsung®
nam Panasonic® 1 3HaMeHUTble
mukcepel Kitchenaid®.

B HoBOM m3gaHun aACCOPTUMEHT
pacwnpeH: UHAYKUMNOHHbIE BapOYHble
naHean, MMKpPOBOJIHOBbIE NeYn,
prcoBapku, Baq)e}'leI/Ilel n XoT-agorn.
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Macchine per la preparazione di frullati - bicchiere in lexan trasparente da 2 L
- tappo sul coperchio per aggiungere ingredienti in fase di lavoro - coltello a 4
lame in acciaio inox - microinterruttore di sicurezza sul bicchiere.

BL020: carcassa in plastica - motore a due velocita - 4 programmi memorizzati
(8-12-30-60") - tasto “pulse” lento e veloce - tasto tritaghiaccio.

BL020B: carcassa in plastica cromata - regolatore di velocita - tasto “pulse”.

Smoothie makers - 2 L clear lexan cup - cap on the lid to add ingredients
during use - 4-blade stainless steel knife - safety microswitch on the cup.
BL020: plastic casing - two-speed motor - 4 stored programs (8-12-30-60") -
slow and fast “pulse” button - ice crusher button.

BL020B: chrome-plated plastic casing - speed controller - “pulse” button.

Machines a smoothie - récipient en lexan transparent de 2 L - bouchon sur le
couvercle pour ajouter les ingrédients pendant la préparation - couteau a 4
lames en acier inox - micro-interrupteur de sécurité sur le récipient.

BL020: corps en plastique - moteur a deux vitesses - 4 programmes mémorisés
(8-12-30-60") - touche “pulse” lente et rapide - bouton broyeur de glace.
BL020B: corps en plastique chromé - variateur de vitesse - touche “pulse”.

Smoothie Maschinen - 2 L klarer lexanbecher -4-Klingen-Edelstahlmesser
- Deckelkappe zum Hinzufliigen von Zutaten wahrend der Vorbereitung -
Sicherheitsmikroschalter am Becher.

BL020: Kunststoffgehduse - Motor mit zwei Geschwindigkeiten - 4
gespeicherte Programme (8-12-30-60") - “Pulse”-Taste langsam und schnell
- Eisbrecher-Taste.

BL020B: Verchromtes Kunststoffgehduse - Drehzahlregler - Taste “Pulse”.

Maquina para preparar batidos de fruta - vaso de lexan transparente
(capacidad 2 litros) - tap6n en la tapa para afiadir los ingredientes
durante el funcionamiento - cuchillo con 4 cuchillas de acero inoxidable -
microinterruptor de seguridad en el vaso.

BL020: caracasa de plastico - motor de dos velocidades - 4 programas
preestablecidos (8-12-30-60") - botén “pulse” lento y rapido - botén picador
de hielo.

BL020B: caracasa de plastico cromado - regulador de velocidad - botén
“pulse”.

MaLUMHEl 419 MPUTOTOBNEHNA KOKTENNEeR - 2 1 MPO3PaYHOro TOLLEro CTeka.
- KpbILLKa Ha KpbllwKe Ans A00aBNEHNA UHIPEAVEHTOB BO BPeMst paboTbl - 4
HOXa W3 HepxXaBetoLLLel CTanw - 6e30nacHeIi MUKPOBBLIKIHOYATEb Ha CTeKNe.
BL020: nnacTvKoOBbIN KOPMYC - ABYXCKOPOCTHOW ABUraTtesb - 4 COXpaHeHHbIe
nporpammbl (8-12-30-60") - MeANeHHbIV 1 BbICTPBIA “NMNYABCHBIA" KAOY -
KNHOY APOOUNKM NbAa.

BLO20B: XpOMVPOBaHHbIVI MAACTVKOBbLIN KOPMYC - PErynatop CKOpoCTH -

“nMnynbcHaa” knasuLLa.

BL0O20B

1,5 kW

220-240V/1N/50-60Hz

28000 rpm

2L

200 x 260 x 520(h) mm 190 x 220 x 490(h) mm

330 x 260 x 530(h) mm

0,045 m3

BINOX
Bicchiere in acciaio inox - Stainless steel cup - Récipient acier inox
Edelstahlbecher - Vaso de acero inoxidable - Hep>xaBetowas ctane Ctekno
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Macchine per la preparazione di frullati - bicchiere in lexan trasparente da
2 L - regolatore di velocita - tasto “pulse” - microinterruttore di sicurezza sul
bicchiere - coltello a 4 lame in acciaio inox - tappo sul coperchio per aggiungere
ingredienti in fase di lavoro.

BL021: carcassa in acciaio inox.

BL008: carcassa in plastica.

Milkshake makers 2 L clear lexan cup - speed regulator - “pulse” button -
safety microswitch on the cup - 4-blade stainless steel knife - cap on the lid to
add ingredients during use.

BL021: stainless steel casing.

BL0OO08: pPlastic casing.

Machines a smoothie - récipient en lexan transparent de 2 L - variateur de
vitesse - touche “pulse” - micro-interrupteur de sécurité sur le récipient -
couteau a 4 lames en acier inox - bouchon sur le couvercle pour ajouter les
ingrédients pendant la préparation.

BL021: corps en acier inox.

BL0OO08: corps en plastique.

Smoothie Machinen - 2 L klarer lexanbecher - Drehzahlregler - Taste
“Pulse” - Sicherheitsmikroschalter am Becher - 4-Klingen-Edelstahimesser -
Deckelkappe zum Hinzufligen von Zutaten wahrend der Vorbereitung.
BL021: Edelstahlgehduse.

BL008: Kunststoffgehause.

Maquina para preparar batidos de fruta - vaso de lexan transparente
(capacidad 2 litros) - regulador de velocidad - botén “pulse” - microinterruptor
de seguridad en el vaso - cuchillo con 4 cuchillas de acero inoxidable - tapén
en la tapa para afiadir los ingredientes durante el funcionamiento.

BL021: caracasa de acero inoxidable.

BLO008: caracasa de plastico.

MaLunHbl ANS NPUTOTOBNEHWA KOKTEMNEeN - 2 NTpa Mpo3paYHoro TOLLEero
cTekna - Perynsatop CKOPOCTW - KHOMKa “MMMYNbC” - MpefoXpaHnTeNsHbI
MWKPOBBIKHOYATENb Ha MaHeNn ynpasieHnsa CTekno - 4-10MacTHOW HOX 13
HepxXaBetoLLel CTanw - KONMaYoK Ha KpbILLKe A1 A00aBNEeHNA UHTPEANEHTOB
BO Bpemd paboThl.

BLO21: koprycC 13 HepXaBetoLLen cTann

BLO08: nnactnkoBhbIi KOPMyC.

BLOO8

1Tkw

220-240V/1N/50-60Hz

28000 rpm

2L

200 x 260 x 520(h) mm 190 x 230 x 510(h) mm

330 x 260 x 530(h) mm

BINOX
Bicchiere in acciaio inox - Stainless steel cup - Récipient acier inox
Edelstahlbecher - Vaso de acero inoxidable - Hep>xaBetoLyas ctane Ctekno

non disponibile per BLO08
not available for BLO08
He JOCTYNHO Ansi Mogenn BLOOS

130 €
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MILKSHAKER

BLENDERS A FRAPPES

MILKSHAKERS

LICUADORA FRAPPE

BJIEHAEPbLI ANS MPUTOTOBJIEHUS ®PAMTE




Macchina per realizzare frappé, cocktails, sorbetti, ecc. Base e corpo motore
in alluminio, colonna in acciaio inox - bicchiere in acciaio inox da 0,8 L -
sistema di accensione automatica solo con bicchiere inserito.

Machine to prepare milkshakes, cocktails, Sorbet, etc. Base and motr unit
in aluminium, pole in stailess steel - 0,8 L Stainless steel cup - automatic
ignition system only with inserted cup.

Appareil permettant de préparer des frappés, cocktails, sorbets, etc. Base
et corps moteur en aluminium, colonne en acier inox - récipient de 0,8 L en
acier inox - systeme de démarrage automatique uniquement si le récipient
est inséré.

Maschine zur Herstellung von Milchshakes, Cocktails, Sorbets, etc. Sockel
und Motorkdrper aus Aluminium, Saule aus Edelstahl - 0,8 L Becher aus
Edelstahl - automatisches Einschaltungssystem nur bei eingesetztem
Becher.

Maquina para preparar batidos, coctéles, sorbetes, etc. Base y cuerpo motor
de aluminio, columna de acero inoxidable - vaso (capacidad 0,8 litros) de
acero inoxidable - sistema de encendido automatico sdlo si el vaso esta
enganchado.

MawwvHa A4Ng NPUrOTOBNEHWS  MOJIOYHbBIX  KOKTEeWel,  KOoKTewnnen,
copbeHTa 1 T.4. ba3oBbIi 610K 1 MOTOPHbLINA 6AOK M3 aNtOMUHKS, CTOMKA
13 Becctatnctuyeckon ctanm - 0,8 n. Yawka 13 HepxaBeroLLlel cTanu -
aBTOMaTU4Yeckast CUcTemMa 3aXuraHns To/IbKO CO BCTaBNIEHHOW YaLLKOM.

DMB20

0,4 +0,4 kW

220-240V/1

N/50-60Hz

16000 rpm

16000 + 16000 rpm

08L

08+08L

200 x 230 x 500(h) mm

3,6 Kg

330 x 160 x 500(h) mm

4,5Kg 9Kg
300 x 260 x 530(h) mm 600 x 260 x 530(h) mm
0,042 m3 0,083 m3
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MIXER WITH COOKING FUNCTION

MIXEUR AVEC FONCTION CUISSON

MIXER MIT KOCHFUNKTION

LICUADORA CON FUNCION DE COCCION

MELLAIKA C ®YHKUWMEN MPUTOTOBIEHWA ML

TM905




Macchina per la preparazione di zuppe, riduzioni e salse. Pannello touch
screen con programmi pre-impostati.
TM905+Q109: macchina compresa di cutter manuale - bicchiere in vetro.

The ideal machine to prepare soups, reductions and sauces. Touch screen
panel with pre-set programs.
TM905+Q109: the machine is equipped with a manual cutter and a glass cup.

Machine pour la préparation de soupes, réductions et sauces. Ecran tactile
avec programmes prédéfinis.
TM905+Q109: machine avec découpeur manuel - récipient en verre.

Suppen-, Reduktions- und Saucenzubereitungsmaschinen. Touchscreen-
Bedienfeld mit voreingestellten Programmen.
TM905+Q109: maschine mit Handschneider - Glasbecher.

Maquina para preparar sopas, reducciones y salsas. Panel “touch screen”
con programas preestablecidos.
TM905+Q109: maquina que incluye un cutter manual - vaso de vidrio.

AeaneHble MalWmHbl ANS NPUrOTOBNEHNS CYMOB, PefyKTOPOB U COYCOB.
CeHcopHas naHenb ¢ NpeAyCTaHOBAEHHEBIMI MPOrPaMMamu.
TM905+Q109: MaLLHa OCHALLEeHa PYyYHbIM PE33KOM U CTEKNAHHOM YaLLKOW.

®
4

TM905 + Q109

HEATING
POWER

1 kw 0,2 kW
220-240V/1N/50-60Hz
1,2 kW R
Max 100°C -
26000 rpm 24000 rpm
1,75L R

250 x 195 x 503(h) mm

75Kg

225x 206 x 267(h) mm

10,8 Kg

467 x 467 x 327(h) mm

0,071 m3

750 €
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MIXER WITH SOUND-PROOFER
MELANGEUR AVEC INSONORISATION
MIXER MIT SCHALLSCHUTZ
LICUADORA CON INSONORIZADOR
CMECWUTENW CO 3BYKOU3ONALMEN




Macchina per preparare frullati, frappe ecc. Pannello touch screen con
possibilita di programmi pre-impostati - insonorizzatore integrato nel
basamento della macchina - bicchiere in lexan trasparente da 2 L.

Machine to prepare milkshakes, smoothies, etc. Touch screen panel with
optional pre-set programmes - sound-proofer integrated in the machine
base - 2 L clear lexan cup.

Machine pour la préparation de milkshakes, laits frappés, etc. Ecran tactile
avec possibilité de programmes préréglés - insonorisation intégrée dans le
bati de la machine - récipient lexan transparent 2 litres.

Maschine zur Herstellung von Smoothies, Milchshakes, etc. Touchscreen-
Bedienfeld mit Voreinstellungsmdoglichkeit - Schallschutz im Maschinenbett
integriert - 2 L klarer lexanbecher.

Maquina para preparar batidos, granizados, etc. Panel “touch screen” con
programas preestablecidos - insonorizador integrado en el carter - vaso
(capacidad 2 litros) de lexan transparente.

MawwvHbl  4N9  NPUrOTOBMIEHNSA MOJIOYHBIX KOKTENNEN, KOKTennen wn
T.4. CeHCOpHas MaHenb C JOMONHUTENBHBIMY MNpPefyCTaHOBAEHHbBIMA
nporpamMMamyl - 3BYKOM30NALMS, BCTPOEHHAA B OCHOBaHWe CTaHKa - 2 N
npo3payHas yawka lexan.

CS1107

1,8 kW

220-240V/1N/50-60Hz

30000 rpm

2L

239 x 229 x 461(h) mm

8 Kg

550 x 300 x300((h) mm

0,0495 m3
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OOOOO SLOW JUICER
EXTRACTEUR DE JUS

SAFTPRESSE

EXTRACTOR DE ZUMO

C/10B XYW CEP




Macchine per ottenere succhi di frutta e verdura mantenendo intatti gli
elementi nutritivi naturalmente presentinel cibo grazie al sistema di estrazione
a bassa velocita (slow juicer). Struttura in acciaio inox e plastica idonea agli
alimenti - espulsione automatica della polpa. In dotazione 2 contenitori in
plastica per gli scarti e per il succo, 1 filtro, box per la preparazione del tofu,
spazzolino per la pulizia, 3 filtriin acciaio inox. PB009: esclusivo imbuto a bocca
larga che permette I'introduzione di frutta e verdura intere, senza bisogno di
sminuzzarle grazie ad una dimensione della bocca di @ 80 mm. PU0O08: tasto
funzione reverse per una facile e veloce pulizia - dimensione della bocca
@ 40 mm.

Machine to obtain fruit and vegetable juices while keeping intact the nutrients
naturally present in the food thanks to the slow juicer system. Casing in
stainless steel and plastic suitable for food - automatic pulp ejection. Supplied
with 2 plastic containers for waste and juice, 1 filter, box for the preparation of
tofu, cleaning brush, 3 stainless steel filters. PB009: Extremely wide inlet funnel
that allows the introduction of whole fruits and vegetables, with no need to cut
them into pieces thanks to an inlet size of @ 80 mm. PU0OS8: reverse function
switch for quick and easy cleaning - inlet size @ 40 mm.

Machines pour obtenir desjus de fruits et de légumes tout en conservantintactsles
nutriments naturellement présents dans l'aliment grace au systeme d'extraction
a basse vitesse (slow juicer). Corps en acier inox et en plastique alimentaire
- expulsion automatique de la pulpe. Livré avec 2 récipients en plastique pour
les déchets et le jus, 1 filtre, bolte pour la préparation du tofu, brosse pour le
nettoyage, 3 filtres en acier inox. PB009: Entonnoir a grande orifice qui permet
I'introduction de fruits et légumes entiers, sans devoir les écraser grace a une
ouverture de @ 80 mm. PU008: touche de fonction inverse pour un nettoyage
rapide et @ 40 mm.

Maschinen zur Zubereitung von Frucht- und Gemusesdften unter Beibehaltung
der naturlichen Ndhrstoffe durch das langsame Extraktionssystem (Slow
Juicer). Edelstahl- und lebensmitteltauglich Kunststoffgehduse - automatisches
Ausstollen der Pulpe. Ausgestattet mit 2 Kunststoffbehdltern fur Abfall
und Saft, 1 Filter, Box zur Zubereitung von Tofu, Blrste zur Reinigung, 3
Edelstahlfilter. PBO09: Exklusiver Trichter mit extra GroBe Einfuhréffnung, zur
EinfUhrung von ganzen Obst und GemUse, ohne vorheriges Zerkleinern, dank
einer Offnungsweite von @ 80 mm. PU008: Umkehrfunktionstaste fir schnelle
und einfache Reinigung - EinfUhrungsoffungsgrofle @ 40 mm.

Maquinas para la preparacién de zumos de frutas y verduras manteniendo
los nutrientes naturales a través del sistema de extraccion lenta (Slow Juicer).
Carcasa de acero inoxidable y plastico apto para uso alimentario - Expulsion
automatica de la pulpa. Equipado con 2 contenedores de plastico para residuos
y zumos, 1 filtro, caja para la preparacion de tofu, cepillo para la limpieza, 3
filtros de acero inoxidable. PB009: Embudo exclusivo con abertura de entrada
extremadamente grande, para la introduccién de frutas y hortalizas enteras,
sintrituracion previa, gracias a un ancho de abertura de @ 80 mm. PU008: tecla
de funcién de reversa para una limpieza rapida y facil - tamafio de la boca @
40 mm.

MaLVHbI ANS NPUroTOBAEHMSt GPYKTOBbLIX 1 OBOLLHbBIX COKOB C COXpaHeHvem
HaTypanbHbIX MUTAaTeNbHbIX BeLleCTB bnarogaps CucTeMe  MeANeHHOMN
akcTpakumu (Slow Juicer). Kopnyc 13 HepxaBetoLLiei CTaaun v NLLEBOro NAacTVKa
- aBTOMaTMYeCKUA BEIGPOC 0TX0A0B. OCHALLeH 2 MNACTUKOBLIMU KOHTeHepamm
[N OTXOA0B ¥ COKa, 1 GUALTPOM, KOPOOKOW ANst MPUrOTOBAEHNS TOdy, LLETKOM
NS OUNCTKY, 3 dUneTpamu 13 HepxasetoLlel cTann. PB009: Skcknto3mBHas
BOPOHKa C Ype3BblUaiHO 6ONbLUNM BXOAHLIM OTBEPCTUEM, ANt BCTaBKM LeNbHbIX
GpYKTOB 1 OBOLel, 6e3 NpeaBapuTenbHOro ApobaeHns, baarogaps WyprHe
oTBepcTysa @ 80 mm. PU008: 06paTHas dyHKLMOHaAbHAsA KNaBwLLa ANs ObICTPO
1 Nerkom YnCTkm - pasmep pta @ 40 mm.

PUO0O8
0,25 kw
220-240V/1N/50-60 Hz
37 rpm 45 rpm
250 x 160 x 450(h) mm 150 x 250 x 450(h) mm

10Kg

10Kg

340 x 370 x 290(h) mm

390 x 305 x 330(h) mm
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CENTRIFUGEUSES
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Macchine per realizzare centrifugati di frutta e verdura - struttura in acciaio
inox e plastica idonea al contatto con gli alimenti - espulsione automatica della
polpa - contenitore scartiin plastica - microinterruttore di sicurezza su aggancio
coperchio superiore - vasca, filtro e disco in acciaio inox. PC700: dimensione
bocca @ 70 mm. CJ900: dimensione bocca @ 80 mm.

Machines designed to produce fruit and vegetable centrifuges - casing made
of stainless steel and plastic suitable for contact with food - automatic pulp
ejection - plastic waste container - safety microswitch on upper lid fastening
- stainless steel bowl, filter and disk. PC700: inlet size @ 70 mm. CJ900: inlet
size 80 mm.

Machines pour la préparation de produits centrifugés a base de fruits et
légumes - corps en acier inox et plastique apte au contact alimentaire -
éjection automatique de la pulpe - récipient pour les déchets en plastique
- microrupteur de sécurité sur le couvercle supérieur - cuve, filtre et disque
en acier inox. PC700: dimension orifice @ 70 mm. CJ900: dimension orifice
2 80 mm.

Maschinen zur Herstellung von Obst-und GemUsezentrifugen - Edelstahl-und
KunststoffstrukturgeeignetflrdenKontaktmitLebensmitteln-automatischer
Ausstol3 der Pulpe - Kunststoffabfallbehdlter - Sicherheitsmikroschalter
am Oberdeckelaufsatz - Behdlter, Filter und Scheibe aus Edelstahl. PC700:
Einfuhroffnungsgroe @ 70 mm. CJ900: EinfuhroffnungsgroRe @ 80 mm.

Mé&quina para preparar centrifugas de frutas u hortalizas - estructura de
acero inoxidable y plastico idéneo para el contacto con los alimentos -
expulsiéon automatica de la pulpa recipiente para los residuos de pléstico -
microinterruptor de seguridad en el enganche de la tapa - cuba, filtro y disco
de acero inoxidable. PC700: boca de @ 70 mm. CJ900: boca de @ 80 mm.

MalrHa npejHasHayeHa Ana Npou3BOACTBa (PYKTOBbIX U OBOLLHbIX
LeHTPUdYr - KOpMyC M3 HepxaBerLlein CTaau W MNacTvka, NpUrofHbIi
ANA KOHTaKTa C MWLWEBbIMYM MPOAYKTaMy - aBTOMaTM4eCckuii BbIOpPOC
MAKOTWU - MNACTUKOBEIA KOHTENHep ANS OTXOAO0B - MWKPOBbLIKIOUATENb
6e30MacHOCTM Ha KpPenneHUn BEPXHEe KpbILLKK - pe3epsyap, GUAbTP v 41UCK
13 HepxaBsetoLLe ctann. PC700: BxogHoW pasmep @ 70 mm. CJ900: BxoAHOM
pasmep @ 80 Mm.

PC700

0,85 kW

220-240V/1N/50-60Hz

3000 rpm

2800 rpm

473 x 253 x 525(h) mm

13,3 Kg

230 %310 x 395(h) mm

15Kg

6 Kg

490 x 280 x 520(h) mm

330 x 270 x 440(h) mm

0,070 m3

0,039 m3




SACJ4
SACJO

lagrumi

SAC)4

=
O,
—
Q,
V)

CITRUS JUICER

PRESSE-AGRUMES

ZITRUSPRESSE

EXPRIMIDORES
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Macchine per spremere agrumi.

SACJ4: spremiagrumi elettrico in lega di alluminio verniciato - vasca, filtro,
paraspruzzi e pigne in plastica estraibili - tripla pigna.

SACJ6: spremiagrumi elettrico a leva in lega di alluminio satinato -
azionamento e spegnimento tramite I'utilizzo della leva premi agrumi - vasca,
filtro, pigna e paraspruzzi removibili in acciaio inox.

Citrus juicers.

SACJ4: electric citrus juicer in painted aluminium alloy - removable plastic
bowl, filter, backsplash and reamer - triple reamer.

SACJ6: electric citrus juicer with lever in satin aluminium alloy - ON / OFF by
means of the citrus juicer lever - removable stainless steel bowl, filter, reamer
and backsplash.

Machines a presser les agrumes.

SACJ4: extracteur de jus d'agrumes électrique en alliage d'aluminium peint -
cuve, filtre, dosseret et cones amovibles en plastique - triple cone.

SACJ6: presse-agrumes électrique avec levier en alliage d'aluminium satiné -
marche et arrét par pression du levier - cuve, filtre, cdne et dosseret amovibles
en acier inox.

Zitruspressenmaschinen.

SACJ4: Elektrische Zitruspresse aus lackierter Aluminiumlegierung -
abnehmbare Wanne, Filter, Spritzschutz und Kegel aus Kunstoff - Dreifachkegel.
SACJ6: Elektrische Zitruspresse mit Hebel aus satinierter Aluminiumlegierung
- Ein- und Ausschaltung Uber Druckhebel - abnehmbare Wanne, Filter, Kegel
und Spritzschutz aus Edelstahl.

Maquina para exprimir citricos.

SACJ4: exprimidor eléctrico de aleacién de aluminio pintado - cuba, filtro,
proteccién y conos extrafbles - 3 conos.

SACJ6: exprimidor eléctrico (de aleaciéon de aluminio pulido) de palanca -
puesta en marcha y apagado a través de una palanca que presiona los frutos
- cuba, filtro, proteccidn y conos extraibles y de acero inoxidable.

MalLnHbI ANS NPeccoBaHNA LUTPYCOBLIX GPYKTOB.

SACJ4: 3nekTpuyeckan COKOBBIXMMANKa A9 LMTPYCOBbIX 13 OKPaLLeHHOro
AIOMVHNEBOrO CNaga - 6ak, PuUAbTP, NPT N CbeMHbIE MNACTNKOBbIE KOHYChI
- TPOMHOW KOHYC.

SACJ6: >3neKkTpryeckas COKOBBbIXMMANKa ANA LMTPYCOBBIX C PblY4arom n3
AMOMUHNEBOrO CMaBa C aTNACHbIM MOKPbITUEM - pbldar BKIHOYEHNS/
BbIK/FOYEHNSA - CbeMHBIV 6aK, UALTP, KOHYC W CMIHKA W3 HepxXaBetoLLel
cTanw.

5Kg

SACJ6
0,23 kW
220-240V/1N/50-60Hz
1800 rpm 980 rpm
220 x 310 x 340(h) mm 220 x 290 x 390/585(h) mm

8,7 Kg

55Kg

9,7 Kg

310 x 220 x 360(h) mm

360 x 280 x 470(h) mm

0,024 m3

0,047 m3
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Macchine per spremere agrumi.

SACJ5: spremiagrumi elettrico in lega di alluminio satinato - vasca, filtro,
paraspruzzi e pigne in plastica estraibili - tripla pigna.

SACJ5A: spremiagrumi elettrico a leva in lega di alluminio satinato -
azionamento e spegnimento tramite ['utilizzo della leva premi agrumi - vasca,
pigna e filtro in plastica - paraspruzzi in acciaio inox.

Citrus juicers.

SAC)5: electric citrus juicer in painted aluminium alloy - removable plastic
bowl, filter, backsplash and reamer - triple reamer.

SACJ5A: electric citrus juicer with lever in satin aluminium alloy - ON / OFF by
means of the citrus juicer lever - plastic bowl, filter and reamer stainless steel
backsplash.

Machines a presser les agrumes.

SAC)5: extracteur de jus d'agrumes électrique en alliage d'aluminium satiné -
cuve, filtre, dosseret et cones amovibles en plastique - triple cone.

SACJ5A: presse-agrumes électrique avec levier en alliage d'aluminium satiné
- marche et arrét par pression du levier - cuve, filtre et cdne en plastique,
dosseret en acier inox.

Zitruspressenmaschinen.

SACJ5: Elektrische Zitruspresse aus satinierter Aluminiumlegierung -
abnehmbare Wanne, Filter, Spritzschutz und Kegel aus Kunstoff - Dreifachkegel.
SACJ5A: Elektrische Zitruspresse mit Hebel aus satinierter Aluminiumlegierung
- Ein- und Ausschaltung Uber Druckhebel - Wanne, Filter und Kegel aus
Kunststoff und Spritzschutz aus Edelstahl.

Maquina para exprimir citricos.

SAC)5: exprimidor eléctrico de aleacién de aluminio pintado - cuba, filtro,
proteccién y conos extrafbles - 3 conos.

SACJ5A: exprimidor eléctrico (de aleacion de aluminio pulido) de palanca -
puesta en marchay apagado a través de una palanca que presiona los frutos
- cuba, filtro, proteccidn y conos extraibles y de acero inoxidable.

COKOBBIKVMANKM ANA LUTPYCOBbIX.

SAC)5: snekTpryeckas COKOBBbIXMMaNKa ANS LUUTPYCOBLIX M3 OKPALLEHHOIO
AFOMUHNEBOrO CMaBa - CbeMHasA NNacTUKOBas eMKOCTb, GUbTP, 0OpaTHasA
3330p 1 pa3BepTKa - TPOMHasA passepTka.

SACJ5A: >snekTpyyeckas COKOBbIRKMMAnKa AN LMTPYCOBbIX C  pblYarom
M3 aTnacHoro antoMmHnesoro cnnasa - ON / OFF ¢ nmomouwlbto pelyara
COKOBBIKMMANK/ - MAacTVKOBOW uyaly, GuaeTpa v pasbpei3rveaTtens 13
HepXaBetoLLen cTann.

SACJ5A

0,23 kW

220-240V/1

N/50-60Hz

1800 rpm

1450 rpm

340 x 202 x 420(h) mm

5,5Kg

8 Kg

335 x 202 x 475/680(h) m

m

6,5 Kg 8,8 Kg
360 x 260 x 460(h) mm 380 x 240 x 510(h) mm
0,042 m3 0,047 m?
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PLANETARY MIXER
SLBS MELANGEUR PLANETAIRE
PLANETENMISCHER

AMASADORA PLANETARIA

MNAHETAPHbI TECTOMEC




Macchina per diversi tipi di impasto quali pizza, pane, biscotti, croissant,
brioches, bigné, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, salse varie,
panna montata. Struttura in acciaio inox satinato - 1 vasca da 5 L per la SLB5
e da 7 L per la SLB7 - 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta tutti in
acciaio inox - regolatore di velocita. Accessori: Vasca supplementare.

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,
brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees,
various sauces, whipped cream, etc. Satin stainless steel casing -1 x 5-litre bowl
for the SLB5 and 1 x 7-litre bowl for the SLB7 - 3 tools supplied: hook, spatula
and whisk all made of stainless steel -speed regulator.

Accessories: additional basin.

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la créme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées,
sauces, creme fouettée, etc. Corps en acier inox satiné -1 cuve de 5 litres pour
le SLB5 et 1 cuve de 7 litres pour le SLB7 - 3 outils fournis: crochet, spatule et
fouet en acier inox - régulateur de vitesse. Accessoires: cuve supplémentaire.

Maschine flr verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hoérnchen, Beignets, Biskuitkuchen, Mdurbeteig, Meringuen, Purees,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne, usw... Gehduse aus satiniertem Edelstahl
-1x5 L Schussel fur SLB5 und 7 L fur SLB7 - 3 mitgelieferte Zubehorteile aus
Edelstahl: Knethaken, Spachtel und Schneebesen - Geschwindigkeitsregler.
Zubehore: Zusatzschussel.

Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petisues, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada,
etc. Estructura de acero inoxidable satinado - 1 cuba de 5 L para la SLB5 y de
7 L para la SLB7 - 3 utensiliosi ncluidos, gancho, espatula y batidor todos de
acero inoxidable - regulador de velocidad. Accesorios: cuba adicional.

MalwmnHa Ang MPUroTOBAEHWS Pas3AvYHbIX BUAOB TecTa, Hanpumep, AN
nuLLbl, xneba, NeyYeHbs, KpyacCcaHoB, BUCKBMTA, MECOYHOrO TeCTa, bese, Mrope,
Pa3NNYHBIX COYCOB, B3OUTBIX CIMBOK 1 T.4 . KOPMyC 13 MaTOBOW HepxaBetoLLel
ctanm -1x5 L Yawa ana SLB5 n 7 L ana SLB7 - 3 npuHagnexHocTten u3
HepxaBeloLLlel CTanu: TeCTOBbI KPHOYOK, /IonaTka WM BUCK - PErynsatop
CKOPOCTU. AKCeccyapbl: AONMONHUTENBHAA AeXa ANS TecTa.

SLB7
0,5 kw
220-240V/1N/50-60 Hz
0-302rpm
5L 7L

380 x 240 x 350/500(h) mm

13 Kg

380 x 240 x 400/550(h) mm

15 Kg

14 Kg

17 Kg

450 x 330 x 460(h) mm

450 x 330 x 490(h) mm

0,069 m3

0,075 m3

Vasca - Bowl - Cuve - Wanne - Depésito - Yalua 06bemom

V7VA

5L

7L

55 €

65 €
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Macchine per diversi tipi di impasto quali pizza, pane, biscotti, croissant, brio-
ches, bigne, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, salse varie, panna
montata. Struttura verniciata bianca - 1 vasca da 4,7 L per la BH5 e da 7 L per
la BH7 - 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta tutti in acciaio inox -
regolatore di velocita. Accessori: Vasca supplementare.

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,
brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees,
mayonnaise, various sauces, whipped cream, etc. White coated casing - 1 4,7
It bowl on BH5 and 7 It bowl on BH7 - equipped with 3 tools, hook, beater and
whisk in stainless steel - spped regulator. Accessories: Additional bowl.

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la créme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées,
sauces, creme fouettée. Structure peinte en blanc - 1 cuve de 4,7 L pour le
BH5 e de 7 L pour le BH7- 3 outils fournis, crochet, spatule et fouet tous en
inox - régulateur de vitesse. Accessoires: Cuve supplémentaire.

Maschine fUr verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hoérnchen, Beignets, Biskuitkuchen, Mdurbeteig, Meringues, Plrees,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne. Weil3 lackiertes Gehduse - 5-L Schissel
fur BH5 und 7-L Schussel fur BH7- 3 Werkzeuge im Lieferumfang: Haken,
Spachtel und Schneebesen alle aus Edelstahl - Geschwindigkeitsregler.
Zubehore: Zusatzlichen Schissel.

Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petistes, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada.
Estructura pintada de blanco - 1 cuba de 5 L por BH5 y de 7 | por BH7- 3
utensilios incluidos, gancho, espatula y batidor todos de acero inoxidable -
regulador de velocidad. Accesorios: Cuba adicional.

MawmnHa AnA  NPUroTOBAEHWS  PasNMYHbIX  BWAOB TecCTa, Hampumep,
ANANMULEl, XNeba, neveHbs, KpyacCcaHoB, OWCKBMTA, MECOYHOro TecTa,
6e3e, MOpePasINuUHbIX COYCOB, B3OUTbIX CAVMBOK. benas okpalleHHas
KoHCTpykuma. 1 x 4,70 Yawa gna BHS w 1x7 n Yawa pgha BH7 - 3
NPUHAANEXHOCTEN M3HEPXAaBEIOLWEN CTann: TeCTOBbIA KPHOYOK, 0MaTtka 1
BUCK - PEryNATOPCKOPOCTU. AKCeCCyapbl: AOMONHUTENBHAA AeXa ANA TecTa.

BH7
0,3 kw
220-240V/1N/50-60 Hz
45-270 rpm
47L 7L

351 x 231 x 412(h) mm

14,5 Kg

427 x 250 x 422(h) mm

17 Kg

15,5 Kg

18 Kg

440 x 330 x 490(h) mm

490 x 320 x 520(h) mm

0,0711 m3

0,0824 m3

ELACBHS5VA

ELACBH7VA

Vasca - Bowl - Cuve - Wanne - Depésito - Yalua 06bemom

5L

7L

80 €

0 €
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Macchine per diversi tipi di impasto, quali pizza, pane, biscotti, croissant,
brioche, bigne, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, maionese, salse
varie, panna montata, ecc. Struttura rivestita con vernice antigraffio - vasca,
frusta e coperchio grigliato in acciaio inox AISI 304 - spirale e spatola in
alluminio - microinterruttore su coperchio e vasca - vasca estraibile - innesto
rapido utensili - cambio meccanico a 3 velocita con trasmissione ad ingranaggi
- salvamotore escluso modello B10K. I modelli B10K e B20K sono da banco.

B20K B30K

0,45 kW (0,6 HP) 1,1 kW (1,5 HP)

- 380-415/3N/50Hz

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,
brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees,
various sauces, whipped cream, etc.. Casing coated with scratch-proof paint 1Ph
- bowl, whisk and grilled lid in stainless steel AISI 304 - hook and spatula
in aluminium - microswitch on bowl and lid - removable bowl - quick tool
connection - 3-speed mechanical transmission with gear system - Motor

RPM
protection excluded model B10K. Models B10K and B20K are counter-top -
models. G no 0-60’

0L 20L 30L

220-240V/1N/50Hz -

113-184-341 rpm 108 - 161- 382 rpm

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la créeme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées,
sauces, creme fouettée, etc. Corps recouvert de peinture anti-rayures - cuve,
fouet et couvercle grillé en acier inox - crochet et spatule en aluminium -
microinterrupteur sur la cuve et sur le couvercle - cuve amovible - dégagement
rapide des outils - motoréducteur mécanique a 3 vitesses avec engrenage
protection du moteur exclu modele B10K. Les modeles B10K et B20K sont des
modeles a poser.

450 x 420 x 610(h)ymm = 540 x 505 x 785(h)y mm | 541 x 500 x 855(h) mm

55Kg 81 Kg 85Kg

Maschine fUr verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hornchen, Beignets,  Biskuitkuchen, Mdurbeteig, Meringues, Plrees,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne, usw... Gehduse mit kratzfester Lackierung -
Teigschussel, Rihreinsatz und Gitterdeckel aus Edelstahl - Haken und Spachtel
aus Aluminium - Mikroschalter an der Wannen und am Deckel - ausziehbare
TeigschUssel - Werkzeugschnellkupplung - 3-Gang-Mechanikgetriebe mit
Zahnradgetriebe - Motorschutz ausgenommen Modell B10K. Die Modelle B10K
und B20K sind Tischmodelle.

67 Kg 97 Kg 103 Kg

540 x 480 x 790(h)ymm = 560 x 630 x 940(h) mm | 560 x 630 x 1000(h) mm

0,204 m3 0,3422 m3 0,352 m3

Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petistes, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada,
etc. Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos - bol, batidor y tapa de
acero inoxidable - gancho y espatula de aluminio - microinterruptor en la
proteccion del bol y en la tapa - bol extraible - enganche rapido de utensilios
- caja de cambios mecdnica de 3 velocidades con transmision por pifién -
proteccion del motor excluido modelo B10K. Los modelos B10K y B20K son
modelos de sobremesa.

Frusta - Whisk - Fouet Uncino - Hook - Crochet
Ruhreinsatz Batidor - BeHunk Haken - Gancho - Kptok
MallvHa Ana NpUroTOoBNEHWUA PasnuYHbIX BWUAOB TecTa, Hanpwumep, Ans B10K B20K B30K B10K B20K B30K
nuuUbl, xneba, neyeHbs, KpyacCaHOB, OWCKBWTA, MECOYHOro TecTa, bese, ACB10KWP | ACB20KWP | ACB30KWP ACBIOKHK | ACB20KHK | ACB30KHK
Mope, PasnYHbIX COYCOB, B3OUTLIX CIMBOK M T.4 . KOPNyC NOKPbIT YCTONYMBOWA
K LapanvHaMm KpackoW - fexa Ana TecTa, Mellanka WM 3alWmTa 4am u3 55 € 60 € 100 € 40 € 65 € 75 €
HepXaBetoLLel CTanm - KPOYOK M 10MaTKa 13 antoMUHKS - MUKPOBBIKIOYaTe b
Ha 3aliMTe 4Yalm un gexu Ana TecTa - M3BNekaeMas fgexa Ans TecTa - Spatola - Beater - Spatule Vasca - Bowl - Cuve
6bICTPOPasbemMHan MydTa - 3aLLUMTa ABMraTens 3a ncknoyeHnem mogenn B10K. Schaber - Espatula - /lonaTka Teigschiissel - Cuba - EMkocTb
Mogaenu B10K n B20K 9BAstOTCA HACTONbHBIMY MOAENAMU. B10K B20K B30K B10K B20K B30K
ACBTOKBR = ACB20KBR = ACB30KBR ACBTOKBL | ACB20KBL = ACB30KBL
40 € 65 € 75 € 95 € 110€ 285 €
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Macchina per diversi tipi di impasto, quali pizza, pane, biscotti, croissant, brioche,
bigné, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, maionese, salse varie, panna
montata, ecc. Struttura rivestita con vernice antigraffio - vasca, frusta e coperchio
grigliato in acciaio inox - spirale e spatola in alluminio - microinterruttore su
coperchio e vasca - vasca estraibile - innesto rapido utensili - cambio meccanico a
3 velocita con trasmissione ad ingranaggi - salvamotore - carrello estrazione vasca
solo su B60I.

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,
brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees, various
sauces, whipped cream, etc.. Casing coated with scratch-proof paint - bowl, whisk
andgrilledlidin stainless steel - hook and spatula in aluminium - microswitch on bow!
and lid - removable bowl - quick tool connection - 3-speed mechanical transmission
with gear system - motor protection - bowl extraction slide only on B60I.

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la creme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées, sauces,
creme fouettée, etc. Corps recouvert de peinture anti-rayures - cuve, fouet et
couvercle grillé en acier inox - crochet et spatule en aluminium - microinterrupteur
sur la cuve et sur le couvercle - cuve amovible - dégagement rapide des outils -
motoréducteur mécanique a 3 vitesses avec engrenage - protection du moteur -
chariot d'extraction de la cuve uniquement sur B60I.

Maschine flr verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hornchen, Beignets, Biskuitkuchen, Murbeteig, Meringues, Plrees, verschiedene
SolBen, Schlagsahne, usw... Gehduse mit kratzfester Lackierung - Teigschussel,
Rihreinsatz und Gitterdeckel aus Edelstahl - Haken und Spachtel aus Aluminium
- Mikroschalter an der Wannen und am Deckel - ausziehbare Teigschissel -
Werkzeugschnellkupplung - 3-Gang-Mechanikgetriebe mit Zahnradgetriebe -
Motorschutz - Schisselauszugsschiene nur bei B60I.

Mdquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants, brioches,
petisues, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada, etc. Estructura
recubierta con pintura anti-arafiazos - bol, batidor y tapa de acero inoxidable -
gancho y espatula de aluminio - microinterruptor en la proteccién del bol y en la
tapa - bol extrafble - enganche rapido de utensilios - caja de cambios mecanica de 3
velocidades con transmision por pifidn - proteccién del motor - carro de extraccion
de cuba sélo en B60I.

MalmHa ANA NPUrOTOBNEHMS PAa3NMYHbIX BUAOB TeCTa, HanpuMep, AN NuLLbl,
xneba, neyeHbs, KpyaccaHoB, bBUCKBITA, NECOYUHOrO TeCTa, 6e3e, Ntope, PasaNYHbBIX
COYCOB, B3OUTBIX CIMBOK 1 T.4 . KOPMYC MOKPBIT YCTORUMBOW K LlapanuHam Kpackow
- lexa AN TecTa, MeLanka 1 3alMTa Yalln U3 HepxaBetoLen CTanm - Kproyok
M NONaTka 13 aNtoMUHMA - MUKPOBBIKKOYATENb HA 3allyTe Yalum 1 Aexn Ans
TeCTa - M3BNeKaemas fexa And TecTa - bblCTpopasbeMHas MydTa - 3-CTyneHyartas
MeXaHWYeCkmii LeCTepeHYaThIn PeAyKTop - 3alvTa ABUraTend - Tenexka otoopa
MOLLIHOCTV TONbKO Ha B6OI.

ELACB60KCAR

420 x 420 x 1020(h) mm

12,2Kg 136Kg
Kg Kg

@ 640 x 430 x 610(h) mm @ 0,168 m3
mm m?

200 €

1,3 kW (1,75 HP)

B60I

1,5 kW (2 HP)

380-415/3N/50Hz

84 -151-270 rpm

74-150-288 rpm

0-60’

40L

60 L

640 x 540 x 1000(h) mm

149 Kg

780 x 640 x 1260(h) mm

207 Kg

176 Kg

237Kg

640 x 730 x 1170(h) mm

710 x 845 x 1415(h) mm

0,5466 m3

0,843 m3

Frusta - Whisk - Fouet
Rihreinsatz Batidor - BeHuunk

Uncino - Hook - Crochet
Haken - Gancho - Kptok

B40K B60I B40K B60I
ACB40KWP ACB6OKWP ACB40KHK ACB60IHK
‘ 210 € 230 € 220 € 240 €

Spatola - Beater - Spatule
Schaber - Espétula - JlonaTka

Vasca - Bowl - Cuve
Teigschissel - Cuba - EMKocTb

B40K B60I B40K B60I
ACB40IBR ACB60IBR ACB40IBL ACB60IBL
150 € 240 € 335€ 510 €
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K5: Struttura rivestita con vernice antigraffio bianca - 1 vasca inox da 4,83 L -
numero 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta - 1 presa di forza per
accessori - variatore elettronico da 60 a 265 rpm (da 0 a 10).

K7P: Struttura rivestita con vernice antigraffio bianca - 1 vasca inox da 6,9 L
- 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta lavabili in lavastoviglie - 1
presa di forza per accessori - griglia di protezione vasca - pulsante arresto di
emergenza - variatore elettronico da 40 a 200 rpm (da 0 a 10).

K5: Structure coated with scratch-proof paint - 4.83 litre stainless steel bowl
- delivered with 3 tools - hook, spatula and whip - 1 universal accessories
connection.

K7P: Structure coated with white scratch-proof paint - 6.9 litre stainless
steel bowl - delivered with 3 tools: hook, spatula and whip dishwasher safe
- 1 universal accessories connection - bowl protection grid - emergency stop
button - electronic gearbox from 40 to 200 rpm (0 to 10).

K5: Corps recouvert de peinture anti-rayures - 1 cuve inox de 4,38 litres - 3
outils de série: crochet, spatule e fouet - 1 serrage pour accessoires - variateur
électronique de vitesse de 60 a 265 tr/min (0 a 10).

K7P: Corps recouvert de peinture anti-rayures - 1 cuve inox de 6,9 litres - 3
outils de série: crochet, spatule e fouet - 1 serrage pour accessoires - grille de
protéction cuve - interrupteur d'arrét d'urgence - variateur électronique de
vitesse de 40 a 200 tr/min (0 a 10).

K5: Gehduse mit weiller kratzfester Lackierung Uberzogen. 1 Edelstahlschissel
mit 4,83 L Kapazitdt - 3 beiliegende Werkzeuge, Haken, Spachtel und
Ruhreinsatz - 1 AuBenantrieb flr Zubehorteile.

K7P:Gehause mitweiler kratzfester Lackierung tiberzogen. 1 Edelstahlschissel
mit 6,9 L Kapazitdt - 3 beiliegende Werkzeuge, Haken, Spachtel und
RUhreinsatz - 1 AulRenantrieb flr Zubehorteile Schutzgitter - Notaus Schalter -
elektronischer Frequenzumrichter von 40 bis 200 U/min (0 bis 10).

K5: Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos blanca - 1 bol de acero
inoxidable de 4,83 litros - 3 utensilios en la dotacién, gancho, espatula y
batidor - 1 toma de fuerza para los accesorios - variador elecrénico de 60 a
265 rpm (de 0 a 10).

K7P: recubierta con pintura anti-arafiazos blanca - 1 bol inoxidable de 6,9 L
- 3 utensilios en la dotacién, gancho, espatula, batidor que se puede limpiar
en lavavaijillas - 1 toma de fuerza para los accesorios - red de proteccién del
bol - botén de parada de emergencia - variador elecrénico de 40 a 200 rpm
(deoa10).

K5: Kopnyc mokpeIT 6enoii ycTOMuMBOM Kk LapanvHam kpackoit. 1 gexa 13
Hepxasetollelt cTann obbemom 4,83 n. - 3 mpunaraemMblx MHCTPYMEHTA,
KPHOYOK, lonaTka U MeLlanka - 1 BHELIHWA NPUBOA ANA MPUHAANEXHOCTEN.
K7P: Kopnyc nokpbIT 6e10ii ycToymBoi K LapanvHaM kpackoi. 1 aexa 13
HepxxaBetoLLiel cTanv 06beMom 4,83 N. - 3 MpunaraeMblix UHCTPYMEHTa, KPHOYOK,
nonatka 1 Mewasnka - 1 BHELUHWI NpUBOA AR NPUHAANEXHOCTel 3allnTHadA
pelleTka - aBapuliHbIA BbIKIOYaTENb - 3NEKTPOHHLIM Npeobpa3oBaTenb
yacToTbl oT 40 Ao 200 06 / M+ (oT 0 g0 10).

Q.

OPTIONAL N}

12,5Kg

K7pP
0,315 kW 0,325 kw
230V/1N/50-60Hz
483 L 69L
390 x 290 x 420(h) mm 340 x 370 x 420(h) mm

13Kg

1125 €

14 Kg 14,8 Kg
390 x 320 x 500(h) mm 430 x 340 x 490(h) mm
0,063 m3 0,071 m3

1.730 €
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Frusta - Whisk Uncino - Hook
Fouet - Riihreinsatz Batidor - Crochet - Haken
BeHumnk Gancho - Kprok

K5ADH

Spatola - Beater
Spatule - Schaber Espatula -
Jlonatka

K5AB

Vasca - Bowl
Cuve - Teigschissel
Cuba - EMkocTb

K5ASB

80 € 80 €

80 €

190 €

Frusta - Whisk Uncino - Hook
Fouet - Riihreinsatz Batidor - Crochet - Haken
BeHunk Gancho - Kptok

Mod. K7P K7SDH

Spatola - Beater
Spatule - Schaber Espatula -
JNlonatka

K7SFB

Vasca - Bowl
Cuve - Tejgsch[]ssel
Cuba - EMKOCTb

KC7SB

175 € 175 €

190 €

Sfogliatrice+2 tagliasfoglia 1,5 - 6,5 mm Tritacarne
Pasta roller with 2 pasta cutters 1,5-6,5 mm Grinder
Laminoir + 2 roulettes a pate 1,5- 6,5 mm Hache-viande
Einheit zum Ausrollen von Teig + 2 Teigschneider 1,5 - 6,5 mm Fleischwolf

Amasadora de pasta + 2 cortadoras de pasta de 1,5 - 6,5 mm Picadora de carne
MaluvHKa ANs packaTku TecTa + 2 nprnbopa Ans Hapesky TOHKMX CN0EB TecTa Msicopy6ka

Mod. K5-K7P KPRA FGA

365 € 220 €
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CAST IRON COOKING GRILLS
PLAQUES DE CUISSON EN FONTE
KOCHPLATTEN AUS GUSSEISEN
PLACA DE COCINA DE FUNDICION
YYI'YHHbIE BAPOYHBIE MAHE/IN




Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, verdure, toast farciti, panini,
ecc. Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa - piastra superiore
auto-bilanciata - piastre singole rigate - piastre doppie rigate (P50EG03) o
miste (P50EGO3M).

Meat, fish, vegetable, toast, sandwich, etc. heating and cooking appliance.
Stainless steel casing - cast iron cooking grill - 50+300°C thermostat - self-
balanced upper plate - single plates rilled, double plates rilled (P50EG03) o
mixed (P50EGO3M).

Machine a cuire et a réchauffer la viande, le poisson, les légumes, les toasts
farcis, les sandwiches, etc. Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte
- plaqgue supérieure autocalibrée - plaques individuelles rainurées, plaques
double rainurées (PS0EG03) ou mixtes (PSOEGO3M).

Maschine zum Kochen und Erwdrmen von Fleisch, Fisch, GemUse, gefulltem
Toast, Sandwiches, etc. Edelstahlstruktur - Kochplatte aus Gusseisen -
selbstausgleichende Oberplatte - Einzelplatte glatt - Doppelplatte gerillt
(P50EGO03) oder kombiniert (PSOEGO3M).

Maquina para cocinar o calentar carne, pescado, verduras, tostadas,
bocadillos, etc. Estructura de acero inoxidable - placa para la coccién de
fundicién - placa superior auto-equilibrada - placas individuales rayadas -
placas dobles rayadas (P50EG03) o mixtas (P50EGO3M).

Msico, pbiba, OBOLLM, TOCTbI, ByTepbpoabl 1 T.4., Np1bopbLl ANd OTONNEHMA
M NpUroToBneHVs nuw. Kopnyc 3 HepxaBelolleid CTanu - YyryHHbIN
rpuab - 50+300°C TepMOCTaT - CaMOCHaNAHCMPYOLLAACH BEPXHAS NaHeNb
- Of\VHapHble, ABONHbIe XxapeHble (P50EGO3) nnn cmewanHblie (PS0EGO3M)
MNACTUHBI.

P25EGO1

P50EGO03
FSSEC02 P50EGO3M

2,2 kW

3,6 kW

12,5Kg

1,8 kW
220-240V/1N/50-60Hz
50+300°C
240x 230 mm 340 x 230 mm 475 x 230 mm
300 x 340 410 x 305 570 x 305
x 210/500(h) mm % 210/500(h) mm x 210/500(h) mm

19 Kg

25Kg

14 Kg

21Kg

32Kg

480 x 460 x 280(h) mm

630 x 460 x 410(h) mm

0,115 m3




PFDZ27N
PFD35N
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INDUCTION PLATES
PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN
PLACAS DE INDUCCION
NHAYKUMNOHHBIE MIATHI




Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico). Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica
- funzionamento in modalita livelli di potenza e/o in modalita temperatura -
timer digitale - touch control.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container (of
metal). Stainless steel casing - glass-ceramic cooking plate - operation in power
level and/or temperature mode - digital timer - touch control.

Machine avec systéme de cuisson par induction de la plaque au récipient
(type métal). Corps en acier inox - plaque de cuisson en vitrocéramique -
fonctionnement en mode puissance et/ou température - minuterie numérique
- commande tactile.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum
Behdlter (Metallausfihrung). Gehduse aus Edelstahl - Glaskeramikplatte
- Leistungsstufen- und/oder Temperaturbetrieb - digitaler Timer - Touch-
Bedienung.

Maquina con sistema de coccién a través de induccién de calor de la placa al
recipiente (de metal). Estructura de acero inoxidable - placa de vitroceramica
- funcionamiento con el modo nivel de potencia o con elmodo temperatura -
temporizador digital.

MalunHa € WMHAYKUMOHHOM CUCTEMOI HarpeBa OT MAWTHl 4O eMKOCTU (13
MeTanna). Kopnyc 13 HepxaBetoLLel CTanu - CTekIoKepaMmnyeckas nnactmHa
- paboTa B pexume YpPOBHA MOLLHOCTV WM B TeMnepaTypHOM pexume -
udpoBoWi Tarmep.

ES00A

PFD27N

PFD35N

3,5 kw

E500A

5 Kw

220-240V/1N/50Hz

380-415/3N/50Hz

2140+ @220 mm

2218 mm

325 x 370 x 105(h) mm

343 x 440 x 120(h) mm

400 x 515 x 170(h) mm

8 Kg

11Kg

11,5Kg

430 x 370 x 160(h) mm

510 x 420 x 190(h) mm

600 x 472 x 223(h) mm




E200A
E350C
E350D

Plastre
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INDUCTION PLATES
PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN
PLACAS DE INDUCCION
NHAYKUMNOHHBIE MIATHI




Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico). Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica
- timer digitale da 180 minuti - touch control - fino a 10 livelli di temperatura.
E350C-E350D: 17 livelli di potenza.

E200A: 8 livelli di potenza.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container (of
metal). Stainless steel casing - glass-ceramic cooking plate - 180-minute digital
timer - touch control - up to 10 temperature levels.

E350C-E350D: 17 power levels.

E200A: 8 power levels.

Machine avec systéeme de cuisson par induction de la plaque au récipient (type
métal). Corps en acier inox - plaque de cuisson en vitrocéramique - minuterie
numérique de 180 minutes - commande tactile - jusqua 10 niveaux de
température.

E350C-E350D: 17 niveaux de puissance.

E200A: 8 niveaux de puissance.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum
Behalter (MetallausfUhrung). Gehduse aus Edelstahl - Glaskeramikplatte -
Leistungsstufen- und/oder Temperaturbetrieb - 180 Minuten digitaler Timer
- Touch-Bedienung. bis zu 10 Temperaturstufen.

E350C-E350D: 17 Leistungsstufen.

E200A: 8 Leistungsstufen.

Maquina con sistema de coccién a través de induccién de calor de la placa al
recipiente (de metal). Estructura de acero inoxidable - placa de vitroceramica
- temporizador digital 180 minutos - Control tactil: hasta 10 niveles de
temperatura.

E350C-E350D: 17 niveles de potencia.

E200A: 8 niveles de potencia.

MalnHa C WMHAYKUMOHHOM CUCTEMOI HarpeBa OT MAWTBl 4O eMKOCTU (13
MeTanna). Kopnyc 13 HepxaBetoLLelt CTanu - CTekoKepaMmnyeckas nnactnHa
- UndpoBoii Tarimep Ha 180 MUHYT - CEeHCOpHOe ynpasneHue - 20 10 ypoBHel
TemnepaTypbl.

E350C-E350D: 17 ypoBHeW MOLLHOCTH.

E200A: 8 ypoBHe MOLLHOCTW.

E350D

2 kw

3,5 kw

220-240V/1N/50Hz

2120+ @240 mm

2120 + 2260 mm

295 x 375 x 60(h) mm

340 x 420 x 85(h)y mm

385 x 465 x 90(h) mm

5Kg

8Kg

11Kg

350 x 470 x 100(h) mm

460 x 500 x 160(h) mm

470 x 500 x 170(h) mm




PFDZ20
BT310T3
ET350G
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INDUCTION PLATES
PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN
PLACAS DE INDUCCION
NHAYKUMNOHHBIE MIATHI
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Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico). Struttura in plastica - piastra in vetroceramica -
funzionamento in modalita livelli di potenza e/o in modalita temperatura - timer
digitale - touch control - predisposte per l'incasso.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container (of
metal). Plastic casing - glass-ceramic cooking plate - operation in power level
and/or temperature mode - digital timer - touch control - designed for built-in
use.

Machine avec systéme de cuisson par induction de la plaque au récipient
(type métal). Corps en plastique - plaque de cuisson en vitrocéramique -
fonctionnement en mode puissance et/ou température - minuterie numérique
- commande tactile - prét a étre encastré.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum
Behélter (Metallausfihrung). Gehduse aus Kunststoff - Glaskeramikplatte
- Leistungsstufen- und/oder Temperaturbetrieb - digitaler Timer - Touch-
Bedienung - zum Einbau bereit.

Maquina con sistema de coccidn a través de induccion de calor de la placa
al recipiente (de metal). Estructura de plastico - placa de vitroceramica -
funcionamiento con el modo nivel de potencia y/o con elmodo temperatura
- temporizador digital - preparado para el encastre.

MalnHa C WMHAYKUMOHHOM CUCTEMOI HarpeBa OT MAWTHl 4O eMKOCTU (13
MeTanna). Kopnyc 13nnactuk - cTeklokepammyeckas nnactHa - pabota B
pex1mMe YPOBHSA MOLLHOCTU WM B TEMMEepaTypHOM pexunme - LydpoBoi
TaliMep - NOArOTOBNEHHbIE A5 BCTPaNBaHWA.

ET350G

BT310T3

1,8 kW + 1,3 kW

ET350G

1,8 KW + 1,70 kW

220-240V/1N/50Hz

2118+ 9220 mm

2275+ @495 mm

2255 mm

290 x 370 x 44(h) mm

290 x 510 x 80(h) mm

610 x 370 x 56(h) mm

2,8 Kg

6 Kg

6Kg

450 x 390 x 100(h) mm

340 x 580 x 120(h) mm

630 x 440 x 88(h) mm




BT350W
WOK

con wok
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INDUCTION PLATES
PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN
PLACAS DE INDUCCION
VHAYKLUMOHHBIE NANTBI




Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico) per pentola WOK (da ordinare separatamente).
Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica - funzionamento in
modalita livelli di potenza o in modalita temperatura - timer digitale.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container
(of metal) equiped with WOK (to be ordered separately). Stainless steel casing
- glass-ceramic plate - operation in power level mode or in temperature mode
- digital timer.

Machine avec systéme de cuisson a induction de la plaque au récipient (de
type métallique) équipé de WOK (sur commande spécifique). Corps en acier
inox - plague vitrocéramique - fonctionnement en mode puissance ou en
mode température - minuterie numérique.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum Behalter
(Metallausfihrung) ausgestattet mit Wok -Topf (extra zu bestellen). Gehduse
aus Edelstahl Glaskeramikplatte - Leistungsstufen- oder Temperaturbetrieb
- digitaler Timer.

Maquina con sistema de coccion a través de induccién de calor de la placa al
recipiente (de metal) equipado con wok (a pedir a parte). Estructura de acero
inoxidable - placa de vitroceramica - funcionamiento con el modo nivel de
potencia o con elmodo temperatura - temporizador digital.

MalmrHa € MHAYKUMOHHOWM CUCTEMOW Harpesa OT MAUTbl A0 eMKOCTK
(13 MeTanna) C roplkoM BOK (3akasblBaeTcd OTAebHO). Kopryc w3
HepXaBetoLLen CTanu - cTeknokepammyeckas NnacTnHa - paboTa B pexmnmve
YPOBHS MOLLHOCTW 1AW B TEMNEPATYPHOM pexmme - LndpoBoii Taimep.

BT350W WOK
220-240V/1N/50Hz -
2140+ 2220 mm 2360 mm

343 x 440 x 120(h) mm

11Kg

3,5Kg

510 x 420 x 190(h) mm

480 x 470 x 140(h) mm

WOK
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TOASTER

GRILLE-PAIN CONTINU

TOASTER IM DAUERZYKLUS

TOSTADORA DE PAN CONTINUA

TOCTEP HEMPEPbLIBHOIO AEVCTBUSA ANA
MPUTOTOBJIEHNA TPEHOK




Tostapane per tostare pane a ciclo continuo. Struttura in acciaio inox
- tappeto di tostatura girevole in acciaio inox - camera di cottura con
isolamento termico - regolatore velocita di scorrimento tappeto di cottura
(manuale per il mod. ESTA3, elettronico per il mod. CVT1) - 3 modalita
accensione resistenze - modalita risparmio energetico (solo per ESTA3) -
uscita del pane tostato frontale o posteriore - tempo di cottura 90+340".

Continuous bread conveyor . Stainless steel casing - stainless steel rotating
toasting conveyor - baking chamber with thermal insulation - toasting
conveyor speed regulator (manual for ESTA3 model, electronic for CVT1
model) - 3 heating element ignition modes - energy saving mode (only for
ESTA3) - front or rear toast outlet - cooking time 90+340".

Convoyeur a pain continu . Corps en acier inox - convoyeur de grillage rotatif
en acier inox - chambre de cuisson avec isolation thermique - régulateur de
vitesse du convoyeur de grillage (manuel pour le modéle ESTA3, électronique
pour le modéle CVT1) - 3 modes dallumage des éléments chauffants -
modalité beconomie d'énergie (uniquement pour ESTA3) - sortie du pain
grille frontale ou arriére - temps de cuisson 90+340".

Toaster zum ununterbrochene Toasten von Brot. Gehause aus Edelstahl
- drehbares Toastband aus Edelstahl - Backkammer mit Warmedammung
- Toastband-Gleitgeschwindigkeitsregler (manuell fur Modell ESTA3,
elektronisch fur Modell CVT1) - 3 Zundarten der Heizelemente -
Energiesparbetrieb (nur fur ESTA3) - Vorder- oder Hintertoastauslass -
Kochzeit 90+340".

Tostadora para tostar el pan en proceso continuo. Estructura de acero
inoxidable - tapete giratorio de acero inoxidable para tostar - cdmara de
coccion revestida con material aislante - regulacion velocidad deslizamiento
tapete de cocciéon (manual en el modelo ESTA3, electrénico en el modelo
CVT1) - 3 modos para activar las resistencias - modo de ahorro de energia
(solo modelo ESTA3) - salida del pan tostado anterior o posterior - tiempo de
coccion 90+340".

HenpepbiBHbIN TpaHcnopTep xfAeba . Kopnyc M3 HepxaBetoLleln ctanu
- BPALLAMOLLMIACA TOCTEP M3 HepXaBetollen CTanu - Kamepa BbIMeykn C
TEepPMOU30NALMERA - PErynatop CKOpocTV TocTepa (pyYHOW ANS MOAenn
ESTA3, 3nekTpoHHbI Ansg mogenn CVTI1) - 3 pexuma 3axuraHus
HarpeBaTe/bHbBIX 31eMEHTOB - 3HeprocbeperarLnii pexmnm (Toneko ANs
ESTA3) - nepeaHnin nnn 3afHUI BbIXOL TOCTOB - BPEMSA MPUTOTOBNEHUS
90+340".

CVT1
1,3 kW
220-240V/1N/50-60Hz
350 mm 180 mm
n.120+350 n.50+150
480 x 560 x 430(h) mm 340 x 690 x 400(h) mm

27Kg

14Kg

29Kg

16 Kg

500 x 520 x 440(h) mm

480 x 380 x 400(h) mm

0,115 m3

0,072 m3




EMH450S
EMHO600S
EMH800S
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SALAMANDERS
SALAMANDER
SALAMANDER

SALAMANDRAS

rPV1b CAJTAMAHAP




Macchina per scaldare, gratinare e tostare. Struttura in acciaio inox - griglia
cromata - termostati - regolazione posizione griglia superiore.

Heating, grating and toasting machine. Stainless steel casing - chromed grill
plate - thermostats - upper grill position adjustment.

Machine a chauffer, griller et toaster. Corps en acier inox - plaque de gril
chromée - thermostats - réglage de la position de la grille supérieure.

Heiz-, Grill- und Toastgerat. Gehduse aus Edelstahl - verchromte Grillplatte -
Thermostate - Einstellung der oberen Grillposition.

Maquina para calentar, gratinar y tostar. Carcasa de acero inoxidable - placa
de parrilla cromada - termostatos - ajuste de la posicion de la parrilla superior.

AnnapaT AN Harpesa, peLleTkn 1 nogxapunsans. Kopryc 3 HepxasetoLLei
CTann - XPOMVPOBaHHas MnacTUHa rpuas - TepPMOCTaThl - PeryanpoBKa
MONOXEHNS BEPXHETO FPUNS.

EMH450S

2,8 kw

4 kW

EMH800S

5,6 kW

220-240V/1N/50-60Hz

380-415V/3N/50Hz

0+140 mm

430 x 330 mm

590 x 330 mm

790 x 330 mm

450 x 480 x 500(h) mm

37Kg

600 x 480 x 520(h) mm

47 Kg

800 x 480 x 500(h) mm

57 Kg

39 Kg

49 Kg

59 Kg

520 x 560 x 580(h) mm

670 x 560 x 580(h) mm

870 x 560 x 580(h) mm

0,169 m3

0,218 m3

0,282 m3




EGS548-EG5482
EG750-EG7o00M

EG750

EG750M

elettrici

Fry Top

ELECTRIC FRY-TOPS
FRY-TOP ELECTRIQUE

ELEKTRISCHE FRY TOP

FRY TOP ELECTRICOS

S/IEKTPUYECKUE XXAPOYHBIE MOBEPXHOCTW



Macchina elettrica per cottura a secco o ad olio. Struttura in acciaio inox
- piano di cottura in acciaio liscio o misto (liscio e rigato) - termostati di
regolazione temperatura 0+300°C - cassetto raccolta residui di cottura.

Electric machine for dry or oil cooking. Stainless steel casing - cooking surface
in smooth or mixed (smooth and ribbed) steel - temperature adjustment
thermostats 0+300°C - cooking residue collection drawer.

Machine électrique pour la cuisson a sec ou a I'huile. Corps en acier inox -
surface de cuisson en acier lisse ou mixte (lisse et nervuré) - thermostats de
réglage de la température 0+300°C - tiroir de récupération des résidus de
cuisson.

Gerat zum Trocken- oder Olkochen. Struktur aus Edelstahl - Kochflache
aus glattem oder gemischtem Stahl (glatt und gerillt) - Thermostate
zur Temperatureinstellung 0+300°C - Schublade zur Sammlung von
Kochruckstanden.

Maquina eléctrica para cocinar en seco o en aceite. Estructura de acero
inoxidable - superficie de coccién de acero liso o mixto (liso y acanalado) -
termostatos de regulacion de la temperatura 0+300°C - cajén de recogida de
residuos de coccion.

SnekTpuYeckas MallMHa ANa CyxXon N MaCNAHOM Bapku. KOHCTPYKLMA 13
HepxaBetoLLel CTann - BapOYHas NOBEPXHOCTb 13 MNAAKON UK CMELLaHHON
(Fnafkoi 1 pebpucToit) CTann - TepMOCTaTel PErynMpoBK/ TeMmnepaTtypel
0+300°C - ALK AN C6Opa OCTATKOB MULLM.

EG750 EG750M

6 kW

220-240V/1N/50-60Hz

380-415/3N/50Hz

0+300°C
Liscio - Smooth Misto - Mixed Liscio - Smooth Misto - Mixed
Tnaakuin KOM6VHVPOBaHHas Inagkuni KOMB6VIHMPOBaHHas
552 x 366 mm 746 x 398 mm

560 x 470 x 250(h) mm

25Kg

750 x 520 x 310(h) mm

38Kg

27Kg

41Kg

615 x 535 x 300(h) mm

800 x 580 x 340(h) mm

0,0980 m3

360 € ‘ 380 € ‘ 590 € ‘ 590 €

0,158 m3




WM1-WM15
WMFEYZ2205

Waffle machine

WMFY2205

WAFFLE MACHINE

APPAREIL A GAUFRES
WAFFELMASCHINEN

GOFRERA

MALLUNHA ANA BbINMEKAHWA BADE/b

WM15



Macchina per realizzare waffle. Struttura in acciaio inox - piastra di cottura
teflonata - termostato 50+300°C - timer 0+5 minuti. WMFY2205 e dotato di
piastra rotante per una distribuzione dellimpasto pit omogenea.

Waffle machine. Stainless steel casing - Teflon cooking grill - thermostat
50+300°C - 0+5 minute timer.

WMFY2205 is equipped with a rotating plate for more even batter
distribution.

Appareil pour préparer les gaufres. Corps en acier inox - plaque de cuisson
en téflon - thermostat 50+300°C - minuterie 0+5 minutes.

Le WMFY2205 est équipé d'un plateau rotatif pour une distribution plus
homogene du mélange.

Maschinezur Zubereitungvon Waffeln. Edelstahlgehduse-teflonbeschichtete
Kochplatte - Thermostat 50+300°C - Timer 0+5 Minuten.

Die WMFY2205istmiteinem Drehteller fir eine gleichmaRigere Teigverteilung
ausgestattet.

Maquina para preparar waffle. Estructura de acero inoxidable - placa para
la coccién con tefldn - termostato 50+300°C - temporizador 0+5 minutos.
WMFY2205 esta equipada con un plato giratorio para una distribucién mas
uniforme del producto.

BadenbHasa MalwmHa. Kopnyc ns HepxasetoLLelt cTanu - TedaoHOBbIA rpuib
- TepmocTaT 50+300°C - Tanmep 0+5 MUHYT.

WMFY2205 ocHalLeH BpaLLatoLLencs nnacTMHoM And 6o1ee paBHOMEPHOro
pacnpejeneHns TecTa.

WM1

WM15 WMFY2205

1,5 kW 1,3 kW
220-240V/1N/50-60Hz
50+300°C
0+5'
2 185 mm 275 x 245 mm 185 mm
255x 435 340x 370 280x520
x 255/570(h) mm x 240/580(h) mm x 310/655(h) mm

11,5 Kg

9Kg

8 Kg

14,5 Kg

10 Kg

390 x 430 x 320(h) mm

310 x 500 x 350(h) mm

0,055 m3




FDZ21-FD47
FD66

FD21

FD66

FD47

1 a convezione

Forn

CONVECTION OVENS
FOURS A CONVECTION
KONVEKTIONSOFEN
HORNOS DE CONVECCION
KOHBEKLMOHHBIE MEYMN




Forni a convezione ventilati - struttura in acciaio inox - termostato meccanico
65+260°C , timer meccanico 0+120 minuti - porta con doppio vetro. Griglie
incluse.

Ventilated convection ovens - stainless steel structure - mechanical
thermostat 65 + 260°C, mechanical timer 0 + 120 minutes - door with double
glass. Grids included.

Fours a convection ventilés - structure en acier inox - thermostat mécanique
65 + 260°C, minuterie mécanique 0 + 120 minutes - porte avec double vitrage.
Grille inclus.

Umluftkonvektionsofen - Edelstahlgehduse - mechanischer Thermostat 65
+ 260°C, mechanischer Timer von 0 bis 120 Minuten - Tur mit Doppelglas.
Inklusive Rost.

Hornos de convecciéon ventilados - estructura de acero inoxidable -
termostato mecanico 65 + 260°C, temporizador mecanico 0 + 120 minutos
- puerta con doble cristal. Rejilla incluidas.

BeHTnnmpyemble KOHBEKLMOHHBIE MeYUM - KOHCTPYKLUMS 13 HepXaBeroLLeit
CTann - MEXaHUYEeCKM TepMocTaT 65 + 260°C, mexaHuyveckui Taimep 0 +
120 MUHYT - ABEpLA C ABOVHBIM CTEK/IOM. PeLléTka BKIYEHbI.

FD47

2,5kw

FD66

2,8 kW

230V/1N/50-60Hz

21 L-3xGN1/2
358 x291 x 219 mm

47 L-4x45%x33 cm
470 x 356 x 250 mm

66 L-4x45%x33cm
470 x 356 x 355 mm

475 x 500 x 380(h) mm

580 x 570 x 406(h) mm

580 x 570 x 510(h) mm

24Kg

27Kg

660 x 650 x 465(h) mm

660 x 650 x 580(h) mm




PO90ODZH
MZ25LZS

P90DZH

M25LZS

=\

PIATTO GIREVOLE

Forni microonde

PIATTO GIREVOLE

MICROWAVES OVENS

FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJIHOBBIE MEYM




P90DZH: Forno a microonde con comandi digitali e piatto girevole. Lamiera
verniciata nera con porta vetro a specchio - 6 livelli di potenza - funzione defrost
- timer digitale - segnale di allarme di fine cottura - controllo di sicurezza per
bambini - potenza resa 0,9 kW.

M25LZS: Forno a microonde con comandi meccanici e piatto girevole.
Lamiera verniciata bianca con porta vetro - 6 livelli di potenza - funzione
defrost- potenza resa 0,9 kW.

PO90ODZH M25LZS

0,9 kW

220-240V/1N/50Hz
P90DZH: Microwave oven with digital controls and rotating plate. Black painted
plate with mirrored glass door - 6 power levels - defrost function - digital timer -
warning signal at the end of cooking - child safety control - power output 0,9 kW.

M25LZS: Microwave oven with mechanical controls and rotating plate.

White painted plate with glass door - 6 power levels - defrost function - Power f
mi

output 0,9 kW. 480 x 380 x 2871(h) mm

480 x 380 x 275(h) mm

P90DZH: Four a micro-ondes a commande numérique et plan tournant. Tole
peinte en noir avec porte réfléchissante - 6 niveaux de puissance - fonction
dégivrage - minuterie numérique - alarme de fin de cuisson - contrdle de
sécurité pour enfants -puissance de 0,9 kW.

M25LZS: Four a micro-ondes avec commandes mécaniques et plan tournant.
Tole peinte en blanc avec porte vitrée - 6 niveaux de puissance - fonction
dégivrage - puissance de 0,9 kW.

P90DZH: Microwelle mit digitaler Steuerung und drehendem Teller. Schwarz
lackiertes Blech mit Spiegelglastir - 6 Leistungsstufen - Abtaufunktion -
Digitaltimer - Kochende Warnsignal - Kindersicherung Innenbeleuchtung -
Leistung 0,9 kW.

M25LZS: Mikrowelle mit mechanischer Steuerung und drehendem Teller.
Weil3 lackiertes Blech mit Glastir - 6 Leistungsstufen - Abtaufunktion -
Innenbeleuchtung - Leistung 0,9 kW.

550 x 460 x 340(h) mm

0,084 m3

Chapa pintada de color negro con puerta de cristal espejo - 6 niveles de \
potencia - funcién de descongelacién - temporizador digital - sefial de alarma

de fin de coccién - control de seguridad para nifios - potencia de salida 0,9 kW. K
M25LZS: Microondas con mandos mecanicos y plataforma giratoria. Chapa

pintada de blanco con puerta de cristal - 6 niveles de potencia - funcién de @ 270 mm @ 270 mm
descongelacion - potencia de salida 0,9 kW.

P90DZH: Horno microondas con controles digitales y plataforma giratoria. \

P90DZH: M1kpoBOAHOBasA Neyb C LMGPOBLIM YNpaBAeHEM Y MOBOPOTHbIM
cton. OKpaleHHbI B YepHbId LBET JINCTOBOM MeTann C 3epkalbHON
CTEKNAHHON ABepuei - 6 YpOBHEN MOLLHOCTL - QYHKLMS Pa3MOPaXMBaHMIS 210 € 165 €
- UMPPOBOIA TaliMep - CUrHan TPeBOrW B KOHLE MPUrOTOBNAEHVS - KOHTPO/b
6e30MacHOCTY AN AeTel Bbixos MoLHOCTY 0,9 kBT.-

M25LZS: MWKpOBOMHOBaA Meyb C  MEexaHW4YyeCcknM yrnpasieHveM n
MOBOPOTHLIM CTONOM. OKpaLLeHHbI B 6enblii UBeT AUCTOBON MeTann Co
CTEKNAHHON ABepLel - 6 YPOBHEN MOLLHOCTY - GYHKLMS Pa3MOPaXMBaHNS -
BbIX0/4 MOLLHOCTK 0,9 kBT.
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MWKPOBOJIHOBBbIE MNMEYI
EMO25FT

5 LIVELLI DI POTENZA - 100 PROGRAMMI REGISTRABILI

s



Forni microonde professionall con comandi digitali - display a led - camera di
cottura, rivestimento interno e maniglia in acciaio inox - distribuzione microonde
dallalto verso il basso - 100 programmi registrabili e 5 livelli di potenza -
illuminazione interna.

EMA34GTQ: 2 magnetron con antenne contrapposte - filtro aria removibile -
potenza resa 1,8 kW.

EMO25FJT: 1 magnetron - potenza resa 1 kW.

Professional microwave oven with digital controls - LED display - cooking chamber,
interior lining and handle made of stainless steel - microwave distribution from
top to bottom - 100 adjustable programmes and 5 power levels - interior lighting.
EMA34GTQ: 2 magnetrons with opposing antennas - removable air filter - power
output 1.8 kW.

EMO25FJT: 1 magnetron - power output 1 kW.

Fours a micro-ondes professionnels avec commandes numériques - affichage
LED - chambre de cuisson, revétement intérieur et poignée en acier inox -
distribution des micro-ondes de haut en bas - 100 programmes réglables et 5
niveaux de puissance - éclairage intérieur.

EMA34GTQ: 2 magnétrons avec antennes opposées - filtre a air amovible -
puissance de 1,8 kW.

EMO25FJT: 1 magnétron - puissance 1 kW.

Professionelle Mikrowellenherde mit digitaler Steuerung - LED-Anzeige - Garraum,
Innenverkleidung und Griff aus Edelstahl - Mikrowellenverteilung von oben nach
unten - 100 einstellbare Programme und 5 Leistungsstufen - Innenbeleuchtung,.
EMA34GTQ: 2 Magnetrons mit gegenlberliegenden  Antennen -
herausnehmbarer Luftfilter - Leistung 1,8 kW.

EMO25FJT: 1 Magnetron - Ausgangsleistung 1 kW.

Hornos microondas profesionales con mandos digitales - pantalla LED - cdmara
de coccidn, revestimiento interior y asa de acero inoxidable - distribucién de las
microondas de arriba abajo - 100 programas ajustables y 5 niveles de potencia
- iluminacién interior.

EMA34GTQ: 2 magnetrones con antenas opuestas - filtro de aire extraible -
potencia 1,8 kW.

EMO25FT: 1 magnetrén - potencia 1 kW.

MpodeccroHanbHble MUKPOBONHOBbIE Meun C UMOPOBLIM ylpaBAeHNeM -
CBETOAMOAHBIV Anchnelt - paboyas kamepa, BHYTPEHHss 0bamLoBKa 1 pydka
13 HepxaBetoLlelt CTanu - pacnpegeneHne MUKPOBOAH cBepxy BHM3 - 100
HaCTpavBaeMbIX MPOrpamm 1 5 ypoBHE MOLLIHOCTY - BHYTPEHHSAS NOACBETKa.
EMA34GTQ: 2 MarHeTpoHa C MPOTUBOMONOXHBIMUA aHTEHHAMW - CbeMHbIN
BO3AYyLUHbI GUALTP - MOLLHOCTL 1,8 KBT.

EMO25FJT: 1 MarHeTpoHa - MOLLHOCTL 1 KBT.

EMA34GTQ EMO25F)T

1,55 kW

220-240V/1N/50Hz

Digitale - Digital - Lindposon
0+60'

34 L-GN2/3 25L-GN2/3
360 x 409 x 225(h) mm 327 x 346 x 200(h) mm

574 x 528 x 367(h) mm

510 x 440 x 310(h) mm

32,2Kg

34,3 Kg 17 Kg

641 x 559 x 451(h) mm

580 x 470 x 380(h) mm
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MF914: Forno a microonde con grill - comandi digitali - camera di cottura e
rivestimento esterno in acciaio inox - 1T magnetron - 5 livelli di potenza in modalita
microonde, 2 in modalita combinata, 1 in modalita grill - 8 modalita di cottura
preimpostate - funzione defrost - illuminazione interna - potenza resa 0,9 kW.
MC2452: Forno microonde con convezione, grill e comandi digitali - camera di
cottura e rivestimento esterno in acciaio inox - 1 magnetron - funzionamento
combinato, C-1 microonde + convezione; C-2 microonde +grill; C-3 grill +
convezione; C-4 microonde + convezione + grill; illuminazione interna - potenza
resa 0,9 kW microonde, 2,4 kW per modalita convezione ed infine 1,4 kW in grill.

MF914: Microwave oven with grill - digital controls - stainless steel cooking
chamber and external casing - 1 magnetron - 5 power levels in microwave mode,
2 in combined mode, 1 in grill mode - 8 preset cooking modes - defrost function -
internal lighting - power output 0,9 kW. MC2452: Microwave oven with convection,
grill and digital controls - stainless steel cooking chamber and external coating - 1
magnetron - combined operation, C-1 microwave + convection; C-2 microwave +
grill; C-3 grill + convection; C-4 microwave + convection + grill; internal lighting -
power output 0.9 kW microwave, 2.4 kW for convection mode and 1.4 kW in grill.

MF914: Four a micro-ondes avec gril - commandes numériques - chambre de
cuisson et revétement extérieur en acier inox - 1 magnétron - 5 niveaux de
puissance en modalité micro-ondes, 2 en modalité combinée, 1 en modalité
grille - 8 types de cuisson prédéfinis - fonction décongélation - éclairage interne
- puissance 0,9 kW. MC2452: Four a micro-ondes avec convection, gril et
commandes numériques - chambre de cuisson et revétement extérieur en acier
inox - 1 magnétron - fonctionnement combiné, micro-ondes C-1 + convection;
C-2 micro-ondes + grille; C-3 gril + convection; C-4 micro-ondes + convection
+ grill; éclairage interieur - puissance 0,9 kW micro-ondes, 2,4 kW pour mode
convection et 1,4 kW en grille

MF914: Mikrowellenherd mit Grill - digitale Steuerung - Edelstahl-Garraum und
AuBenverkleidung - 1 Magnetron - 5 Leistungsstufen im Mikrowellenmodus, 2
im Kombi-Modus, 1 im Grillmodus - 8 voreingestellte Gararten - Abtaufunktion
- Innenbeleuchtung - Leistung 0,9 kW. MC2452: Microwelle mit Konvektions-,
Grillfunktion und Digitalsteuerung - Garraum und AuRenbeschichtung aus
Edelstahl - 1 Magnetron - Kombi-Betrieb, C-1 Mikrowelle + Konvektion;
C-2 Mikrowelle + Grill; C-3 Grill + Konvektion; C-4 Mikrowelle + Konvektion
+ Grill; Innenbeleuchtung - Stromabgabe 09 kW Mikrowelle, 2,4 kW fur
Konvektionsmodus und schlieBlich 1,4 kW im Grill.

MF914: Microondas con gratinadora - mandos digitales - cdmara de coccién y
revestimiento exterior de acero inoxidable - 1 magnetrén - 5 niveles de potencia en
modo microondas, 2 en modo combinado, 1 en modo grill - 8 modos de coccién
preajustados - funcién de descongelamiento - iluminacion interna - potencia de 0,9
KW. MC2452: Microondas con conveccién, parrilla y mandos digitales - cdmara de
cocciény revestimiento exterior de acero inoxidable - 1 magnetrén - funcionamiento
combinado, C-1 microondas + conveccién; C-2 microondas + parrilla; C-3 parrilla +
conveccién; C-4 microondas + conveccién + parrilla; iluminacién interna - potencia
0,9 kW microondas, 2,4 kW convecciény 1,4 kW en parrilla.

MF914: MukpoBonHoBast Meyb C rpunem - LMGPOBOe ympaBaeHMe - Kamepa
HarpeBa W3 HepxaBetoLlel CTaan 1 HapyxHas obauyoska - 1 MarHuT - 5
YPOBHe MOLLHOCTY B pexume MYKPOBONHOBOW Neun, 2 B KOMOUHNPOBAHHOM
pexvme, 1 B pexuMe rpuns - 8 MpefyCTaHOBNEHHBIX PEXMMOB - GyHKUMA
OTTalKW - BHYTPEHHee OCBeLLeHVe - BbixoAHad MolHocTb 0,9 kBT. MC2452:
MukpoBonHOBas Meub C  GYHKUMAMKU  KOHBeKUMW, Tpuvns ©n  UndpoBbIM
ynpaBfieHnemM - Bapo4Has kaMepa C HapyXHbIM MOKPLITUEM U3 HepXaBetoLLei
CTanu - 1 MarHeTpoH - KOMOUHMPOBaHHbI pexiM, C-1 MUKPOBONHOBas Meyb
+ KoHBekuyms; C-2 MUKPOBONHOBadA Meyb + rpuib; C-3 rpunb + KOHBEKLWS;
C-4 MMKpPOBOSIHOBAA MeYb + KOHBEKUMA + TPUb; BHYTPEHHee OCBelleHune -
MoLHOCTb 0,9 KBy, 2,4 kB4 B pexume koHBekUmn 1 1,4 kBY - rpund.

330 x 350 x 200(h) mm

MC2452
2,4 kW
220-240V/1N/50Hz
Digitale - Digital - Lindposon
0+95
25L 25L

328 x 343 x 230(h) mm

513 x 400 x 305(h) mm

16 Kg

510 x 466 x 305(h) mm

18 Kg

17,5 Kg

20 Kg

580 x 460 x 350(h) mm

580 x 495 x 363(h) mm

0,094 m3

0,104 m3

=\
N

© 300 mm

420 €

MULTIFUNCTION

495 €




MJB60S1AT
MJ6091AT

Samsung

Forni a microonde

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES

MIKROWELLEN
ORIGINAL HORNOS MICROONDAS
BRAND MWNKPOBOJIHOBBLIE MEYI
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Forni a micronde Samsung. Struttura e camera di cottura in acciaio inox - 2
magnetron - 5 livelli di potenza - comandi manuali - camera di cottura da 26 L M)6051AT M)6091AT
con fondo fisso - illuminazione interna - filtro aria facilmente removibile -
sovrapponibile.

Samsung microwave ovens. Stainless steel casing and cooking chamber - 2
magnetrons - 5 power levels - manual controls - 26 L cooking chamber with
fixed bottom - internal lighting - easily removable air filter - stackable.

220-240V/1N/50Hz

Manuale - Manual - Py4Hbim

Fours a micro-ondes Samsung. Corps et chambre de cuisson en acier inox - 2
magnétrons - 5 niveaux de puissance - commandes manuelles - chambre de
cuisson 26 It. a fond fixe - éclairage interne - filtre a air facilement amovible -
superposable.

26 L
370 x 370 x 190(h) mm

464 x 557 x 368(h) mm

Samsung Mikrowellenofen. Gehduse und Garkammer aus Edelstahl - 2
Magnetrons - 5 Leistungsstufen - manuelle Steuerung - 26 L Garraum mit
festem Boden - Innenbeleuchtung - leicht abnehmbarer Luftfilter - stapelbar.

32Kg

Hornos microondas Samsung. Estructura y camara de coccion de acero
inoxidable - 2 magnetrones - 5 niveles de potencia - mandos manuales -
camara de coccién de 26 litros con fondo fijado - iluminacién interior - filtro de
aire (que se extrae y superpone facilmente).

34,5 Kg

540 x 660 x 460(h) mm

CBY-neun Samsung. Kopnyc 13 HepXaBetoLen CTanm 1 BapoOYHas Kamepa
- 2 MarHeTpoHa - 5 ypoBHelr MOLLHOCTA - py4HOe ynpasneHve - 26 N1TpoB
BapOYHOW Kamepbl C PUKCMPOBAHHbLIM [JHOM - BHYyTPEHHee OCBeLleHMe -
NerkoCbemHbIN BO3ayLLHbIN GUAbTP - WTabenmpyembii.

1.500 € 1.750 €




MJB0S3AT
MJ6093AT

Samsung

Forni a microonde

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES

MIKROWELLEN
ORIGINAL HORNOS MICROONDAS
BRAND MWNKPOBOJIHOBBLIE MEYI
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Forni a micronde Samsung - Struttura e camera di cottura in acciaio inox - 2
magnetron - 50 programmi di cottura e funzione di self service - programmabile
- funzione moltiplicatore x2 - contatore cicli lavorativi per programma - blocco
tasti - funzione awviso pulizia filtro - camera di cottura da 26 L con fondo fisso -
illuminazione interna - filtro aria facilmente removibile - sovrapponibile.

Samsung microwave ovens. Stainless steel casing and cooking chamber - 2
magnetrons - 50 cooking programs and self service function - programmable
- 2x multiplying function - work cycle counter per program - key lock - filter
cleaning warning function - 26 It. cooking chamber with fixed bottom - internal
lighting - easily removable air filter - stackable.

Four a micro-ondes Samsung - Corps et chambre de cuisson en acier
inox - 2 magnétrons - 50 programmes de cuisson et fonction self-service -
programmable - fonction multiplicateur x2 - compteur de cycles de travail
pour chaque programme - verrouillage du clavier - fonction avertisseur de
nettoyage du filtre - chambre de cuisson 26 It. avec fond fixe - éclairage interne
- filtre a air facilement amovible - superposable.

Samsung Mikrowellenofen. Gehduse und Garkammer aus Edelstahl - 2
Magnetrons - 50 Garprogramme und Selbstbedienungsfunktion - einstellbar
- Multiplikatorfunktion x2 - Arbeitszykluszahler pro Programm - Tastensperre
- Filterreinigung Warnfunktion - 26 L Garraum mit festem Boden -
Innenbeleuchtung - leicht abnehmbarer Luftfilter - stapelbar.

Hornos microondas Samsung. Estructura y camara de coccion de acero
inoxidable - 2 magnetrones - 50 programas de cocciéon self-service -
programable - funcién de multiplicaciéon X2 - contador de ciclos de trabajo
para programa - blogueo de teclado - alarma que avisa cuando se necesita
limpiar el filtro - cdmara de coccién de 26 litros con fondo fijado - iluminacién
interior - filtro de aire (que se extrae y superpone facilmente).

CBY-neun Samsung. Koprnyc 13 Hepxasetolen CcTaam 1 BapoOYHas
kamepa - 2 MarHeTpoHa - 50 mporpamMm MPUroTOBAEHWS AWLLA U GYHKLMS
CaMoOBCNYXMBaHVS - MpOrpaMMypyeMas - 2 yMHOXalowasaca  yHKUna
- CYETUMK paboumx UMKIOB MO MPOrpaMmMe - 3aMoK KnaBuw - QyHKUMA
npeaynpexaeHns O HeobXOAMMOCTN O4UMCTKM duabTpa - 26 /1. kamepa
C QUKCMPOBaHHBEIM AHOM - BHyTPEHHee OCBelleHVe - NerkoCbemHbl
BO3AYLUHBIA QUABLTP - LUTabeNNpyeMbIiA.

MJ6053AT MJ6093AT

1,850 kw

220-240V/1N/50Hz

Digitale - Digital - Lndposon

26 L
370 x 370 x 190(h) mm

464 x 557 x 368(h) mm

32Kg

34,5Kg

540 x 660 x 460(h) mm

1.500 €

0,164 m3

1.750 €
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Forni a microonde Panasonic. Struttura esterna in acciaio inox - 4 magnetron -

camera di cottura da 44 L in grado di contenere una vaschetta GN1/1 - fondo PANE1840 PANE3240
fisso in vetro ceramicato - illuminazione interna - ripiano intermedio estraibile

in vetro ceramicato. Potenza resa 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).
5 kw

Panasonic microwave ovens. External casing in stainless steel - 4 magnetrons -
44 L cooking chamber suitable for a GN1/1 tray - fixed bottom in ceramic glass
- internal lighting - removable intermediate shelf in ceramic glass. Power yeld
1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

380-415/3N/50Hz

220-240V/1N/50Hz

Fours a micro-ondes Panasonic. Corps extérieure en acier inox - 4 magnétrons = Digitale - Digital - Liudposoii
- Chambre de cuisson de 44 L pour bac GN1/1 - fond fixe en verre céramique G & %+60' P

- éclairage intérieur - tablette intermédiaire amovible en verre céramique.

Puissance fournie 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

44 L
1 x GN 1/1 - 535 x 330 x 250(h) mm

Panasonic Mikrowellenéfen. AuRere Gehduse aus Edelstahl - 4 Magnetrons
- 44 L Garraum zur Aufnahme einer GN1/1 Kochplatte - fester Boden 650 x 526 x 471(h) mm
aus Keramikglas - Innenbeleuchtung - abnehmbarer Zwischenboden aus
Keramikglas. Erzielte leistung 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

Hornos microondas Panasonic. Estructura exterior de acero inoxidable - 4
magnetrones - camara de coccién de 44 litros donde se puede colocar una
bandeja GN1/1 - fondo fijado de vidrio hecho de cerdmica - iluminacién interior
- estante intermedio extraible de vidrio hecho de cerdmica. Rendimiento de
potencia 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

760 x 670 x 680(h) mm

MaHacoHWMYeckre MMKPOBONHOBbIE Meun. BHeLLHW Kopnyc 13 HepxXaBetoLLel
CTann - 4 marHeTpoHa - 44 n. Kamepa nogxoant ansa npotmsHa GN1/1 -
GVIKCPOBaHHOE IHO U3 CTEKIOKEPAMUKH - BHYTPEHHEE OCBELLIEHNE - CbeMHad
MPOMEXyTOUHasA Nosika 13 creknokepamuiki,. MOLLHOCTb HA BbIXOZE 1,8 kW
(PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

0,346 m3
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Friggitrici da 4 L. Modelli da banco. Struttura, vasca e coperchio in acciaio
inox - cestelli a rete estraibili in filo cromato - manici cestelli e pomelli
coperchiin plastica termoisolante - resistenze inox - termostato di sicurezza
con pulsante di ripristino - versioni a due vasche con doppio termostato per
utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili. Raggiungono i 180C° in
circa 18 minuti - tempo di frittura in circa 7 minuti.

Fryers capacity 4 L. Table-top models. Casing, bowl and lid in stainless
steel - removable baskets in chrome-plated wire - baskets handles and lids
knobs in thermo-insulating material - stainless steel resistances - safety
thermostat with reset button - two-bowls versions with double thermostat
for independent use - header and removable resistances. They reach 180C°
in about 18 minutes frying time about 7 minutes.

Friteuses capacité 4 L modeles de table. Corps, cuve et couvercle en acier
inox - paniers amovibles en fil chromé - poignées et pommeaux des paniers
en matériau thermo-isolant - résistance en acier inox - thermostat de
sécurité avec bouton de remise a zéro - versions a deux cuves avec double
thermostat pour une utilisation indépendante - collecteur et résistances
amovibles. lls atteignent 180°C en environ 18 minutes temps de friture de 7
minutes environ.

Friteusen Kapazitat 4 L Tischmodelle. Gehduse, Wanne und Deckel aus
Edelstahl - abnehmbare Kérbe aus verchromtem Draht - Korbgriffe und
Deckelkndpfe aus warmeisolierendem Material - Hetzkorper aus Edelstahl
- Sicherheitsthermostat mit RuUckstellknopf - Zwei-Wanne-Versionen
mit Doppelthermostat fur den unabhdngigen Gebrauch - Kopfteil und
abnehmbare Hetzkorper. Sie erreichen 180 C°in etwa 18 Minuten Frittierzeit
von etwa 7 Minuten.

Freidoras de 4 L. Modelos de sobremesa. Carcasa, cuba y tapa de acero
inoxidable - cestas desmontables de alambre cromado - asas de cestas
y tapas de material termoaislante - resistencias de acero inoxidable -
termostato de seguridad con pulsador de rearme - versiones de dos
cubas con doble termostato de uso independiente - cabezal y resistencias
desmontables. Alcanzan los 180 C° en unos 18 minutos de fritura en unos
7 minutos.

4 n dpuTIopHUUBL. HacTonbHble moaenn. Kopmyc, yawla v Kpbilka W3
HepxaBeroLLeit CTaan - CbeMHbIe KOP3VHbI U3 XPOMUPOBaHHO MPOBOJIOKM
- PyYKM KOP3VMH W KpbIWeK W3 TepMOM30NALMOHHOro MaTtepuana -
Pe3VCTOPBI N3 HepxXaBerLled CTann - NpejoxXpaHnTeNbHble TepMoCTaThl.
C KHOMKOW cOpoca - Bepcum € ABYyMsA bapabaHamMm 1 HE3aBUCUMbIM BOVHbIM
TEePMOCTaTOM - FONI0BOM 1 CbEMHbBIMY HarpeBaTeNbHbIMY 3neMeHTaMn. OHN
pocturatoT 180°C NprMepHO 3a 18 MUHYT BPeEMeH U 06XapKky NpYMEepHO 3a
7 MUHYT.

FY44L
2+2kw
220-240V/1N/50-60Hz
50+200°C
76L 76+76L
42L 42+42L

200 x 140 x 120(h) mm

200 x 140 x 120(h) mm x 2

210 x 375 x 310(h) mm

435 x 375 x 310(h) mm

8.5Kg

5Kg

10 Kg

270 x 440 x 340(h) mm

440 x 500 x 340(h) mm

0,039 m3

0,073 m3
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Friggitrici da 8 L. Modelli da banco. Struttura, vasca e coperchio in acciaio
inox - cestelli a rete estraibili in filo cromato - manici cestelli e pomelli
coperchiin plastica termoisolante - resistenze inox - termostato di sicurezza
con pulsante di ripristino - versioni a due vasche con doppio termostato per
utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili. Raggiungono i 180C° in
circa 18 minuti - tempo di frittura in circa 7 minuti.

Fryers capacity 8 L. Table-top models. Casing, bowl and lid in stainless
steel - removable baskets in chrome-plated wire - baskets handles and lids
knobs in thermo-insulating material - stainless steel resistances - safety
thermostat with reset button - two-bowls versions with double thermostat
for independent use - header and removable resistances. They reach 180C°
in about 18 minutes frying time about 7 minutes.

Friteuses capacité 8 L modeles de table. Corps, cuve et couvercle en acier
inox - paniers amovibles en fil chromé - poignées et pommeaux des paniers
en matériau thermo-isolant - résistance en acier inox - thermostat de
sécurité avec bouton de remise a zéro - versions a deux cuves avec double
thermostat pour une utilisation indépendante - collecteur et résistances
amovibles. lls atteignent 180°C en environ 18 minutes temps de friture de 7
minutes environ.

Friteusen Kapazitat 8 L Tischmodelle. Gehduse, Wanne und Deckel aus
Edelstahl - abnehmbare Kérbe aus verchromtem Draht - Korbgriffe und
Deckelkndpfe aus warmeisolierendem Material - Hetzkorper aus Edelstahl
- Sicherheitsthermostat mit RuUckstellknopf - Zwei-Wanne-Versionen
mit Doppelthermostat fur den unabhdngigen Gebrauch - Kopfteil und
abnehmbare Hetzkorper. Sie erreichen 180 C°in etwa 18 Minuten Frittierzeit
von etwa 7 Minuten.

Freidoras de 8 L. Modelos de sobremesa. Carcasa, cuba y tapa de acero
inoxidable - cestas desmontables de alambre cromado - asas de cestas
y tapas de material termoaislante - resistencias de acero inoxidable -
termostato de seguridad con pulsador de rearme - versiones de dos
cubas con doble termostato de uso independiente - cabezal y resistencias
desmontables. Alcanzan los 180 C° en unos 18 minutos de fritura en unos
7 minutos.

8 N GpuTIOpHULEI. HacToneHble mogenn. Kopnyc, Yala W Kpbilka 13
HepxaBeroLLeit CTaan - CbeMHbIe KOP3VHbI U3 XPOMUPOBaHHO MPOBOJIOKM
- PyYKM KOP3VMH W KpbIWeK W3 TepMOM30NALMOHHOro MaTtepuana -
Pe3VCTOPBI N3 HepxXaBerLled CTann - NpejoxXpaHnTeNbHble TepMoCTaThl.
C KHOMKOW cOpoca - Bepcum € ABYyMsA bapabaHamMm 1 HE3aBUCUMbIM BOVHbIM
TEePMOCTaTOM - FONI0BOM 1 CbEMHbBIMY HarpeBaTeNbHbIMY 3neMeHTaMn. OHN
pocturatoT 180°C NprMepHO 3a 18 MUHYT BPeEMeH U 06XapKky NpYMEepHO 3a
7 MUHYT.

FY88L
2,85+ 2,85 kw
220-240V/1N/50-60Hz
50+200°C
126L 126 +12,6L
8L 8+8L

240 x 185 x 140(h) mm

240 x 185 x 140(h) mm x 2

265 x 410 x 325(h) mm

6 Kg

545 x 410 x 325(h) mm

11.5Kg

8,5Kg 13 Kg
450x 330 x 360(h) mm 580 x 430 x 360(h) mm
0,051 m3 0,088 m3
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Macchine per riscaldare wurstel e cuocere panini. Struttura in acciaio
inox - campana in vetro con all'interno cestello inox per cottura wirstel a
bagnomaria. Il modello YKKO2A & dotato di 2 punzoni per riscaldare il pane.

Machines for heating sausages and cooking hot dog buns. Stainless steel
casing - glass bell with internal stainless steel bowl to cook sausages in a
water bath. The YKKO2A model is equipped with 2 bun heating plots.

Machine pour le chauffage de saucisses et la cuisson de petits pains. Corps
en acier. Corps en acier inox - cylindre en verre avec bac interne en acier
inoxydable pour chauffer les saucisses au bain marie. Le modele YKK02A est
équipé de 2 broches pour chauffer le pain.

Maschine zum Erhitzen von Wirstchen und Brotchen. Gehaduse aus Edelstahl
- Glaszylinder mit innenliegender Edelstahlwanne firs Heizen von Wirsten
im Wasserbad. Das Modell YKKO2A ist mit 2Heizstiften zum Erwarmen des
Brotes ausgestattet.

Maquina para calentar salchichas y cocinar pan. Estructura de acero
inoxidable - campana de vidrio con cesta interna de acero inoxidable para
calentar salchichas en bafio marfa. El modelo YKKO2A esta equipado con 2
punzones para calentar el pan.

Mprbop A4NS pasorpeBaHVa 1 NPUroTOBNEHNS Bynoyek 1 cocncok. Kopnyc
13 HepXaBetoLLel CTanu - CTEKNAHHBIV KONMaK, BHY TPW KOTOPOro MoMeLLeHa
KOP3MHKa 13 HepxaBetoLLleit CTanu And NpUroToBAEHNSA COCUCOK Ha napy.
Mogaenb YKKO2A ocHallleHa 2 WTbIps A5 pa3orpeBaHus bynoyek.

YKKO2A FYKO04
0,44 kw 0,35 kw
220-240V/1N/50-60Hz
410 x 345 x 315(h) mm 260 x 300 x 370(h) mm

57Kg

5Kg

6,7 Kg 6,5Kg
420 x 410 x 380(h) mm 310 x 360 x 400(h) mm
0,063 m3 0,045 m3
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HOT DOG
PERRITO CALIENTE
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Macchina per riscaldare e cuocere wirstel - cottura rapida ed uniforme che
conferisce ai prodotti il sapore e la colorazione tipica della cottura alla griglia
senza che sia necessario rigirarli manualmente - carcassa in acciaio inox - rulliin
acciaio inox AISI304 - doppio termostato per la regolazione della temperatura -
11 rullidi @ 25 mm e lunghezza 467 mm.

Hot dog and sausage heating and cooking machine - fast and even cooking
that confers products the flavour and colour typical of grilling with no need for
manual intervention - stainless steel casing - AlSI 304 stainless steel rollers -
double thermostat for temperature control - 11 rollers @ 25 mm 467 mm long.

Appareil de chauffage et de cuisson pour different saucisses - cuisson rapide
et uniforme qui donne aux produits la saveur et la couleur typiques du grillage
sans intervention manuelle - corps en acier inox - rouleaux en acier inox AlSI
304 - double thermostat pour le controle de la température - 11 rouleaux de
@ 25 mm et longueur 467 mm.

Maschine zum Erwarmen und Garen verschiedener Wirstchen - schnelles
und gleichmaliges Garen, um den Produkten den typischen Geschmack
und die typische Farbe des Grillens ohne manuelles Eingreifen zu verleihen
- Edelstahlgehduse - Rollen aus Edelstahl AISI 304 - Doppelthermostat zur
Temperaturregelung - 11 Rollen mit @ 25 mm und Lange 467 mm.

Maquina para calentar y cocinar perritos calientes y salchichas - cocciéon rapida
y uniforme que confiere a los productos el sabor y la coloracién tipica de la
coccién en parrilla sin necesidad de dar la vuelta manualmente - carcasa de
aceroinoxidable - rodillos de acero inoxidable AISI304 - termostato doble para
el control de la temperatura - 11 rodillos de @ 25 mm y longitud 467 mm.

MNprbop ANs PasorpeBaHns 1 MPUrOTOBIEHMS COCUCOK WM KONbacok -
BbiCTpoe 11 paBHOMEpHOe obXapuBaHue, 6aarofaps KOTOPOMY MPOAYKTbI
APUHUMAOT TUMNYHBIN BUA NPUFOTOBAEHHBIX Ha rpuae 6e3 HeObX0AMMOCTY
noBOpauyMBaTb UX BPy4HyH - Kopnyc 13 Hepxasetolweit ctann - Banku 13
Hepxasetowern crann AlSI304 - ABOWHOW TepMOCTaT A9 PerynmpoBaHns
TemnepaTypel - 11 pOAVKOB ANAMETPOM 25 MM 1 A/INHOW 467 MM.

FYO11

2,2 kw

220-240V/1N/50Hz

225 mm -467 mm

560 x 530 x 200(h) mm

12 Kg

12,5Kg

600 x 540 x 220(h) mm




SC8195-5SD82C
XHZ215
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Cuoci riso
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E RICE COOKER

CUISINIERE A RIZ
REISKOCHER

COCEDORES DE ARROZ
PNCOBAPKA



Macchine cuociriso. Struttura e interno in acciaio inox - in dotazione cucchiaio
e misurino da 180 ml.

SC8195: Funzione “Cook” per la cottura del riso - funzione “Warm” per il
mantenimento della temperatura. Capacita fino a 30 porzioni di riso.

SD82C: Funzione di scelta per la cottura di diversi tipi di riso “Short Grain
Rice “o “Long Grain Rice". Possibilita di cuocere zuppe/porridge e di utilizzare
il tasto “Delay Timer” fino ad un massimo di 4 ore. Funzione “Warm” per il
mantenimento della temperatura. Capacita fino a 45 porzioni di riso.

XH215: Funzione “Cook” per la cottura del riso - funzione “Warm” per il
mantenimento della temperatura. Capacita fino a 23 porzioni di riso.

Rice cookers. Stainless steel casing and interior - supplied with spoon and
180 ml measuring cup.

€8195: “Cook” function to cook the rice - "Warm” function to maintain the
temperature. Capacity up to 30 portions of rice.

SD82C: Selection function to cook different types of rice “Short Grain Rice”
or “Long Grain Rice”. Can be used to cook soup/porridge and to use the
“Delay Timer” button for up to 4 hours. “Warm” function to maintain the
temperature. Capacity up to 45 portions of rice.

XH215: “Cook” function to cook the rice - “Warm” function to maintain the
temperature. Capacity up to 23 portions of rice.

Machines pour la cuisson du riz. Corps et intérieur en acier inox - livré avec
cuillére et cuillére doseuse de 180 ml.

SC8195: Fonction “Cook” pour la cuisson du riz - Fonction “Warm” pour le
maintien en température. Capacité jusqu'a 30 portions de riz.

SD82C: Fonction de sélection pour la cuisson de différents types de riz
“Short Grain Rice” ou “Long Grain Rice”. On peut cuire soupe/porridge et la
touche “Delay Timer” peut étre utilisée jusqu'a 4 heures. Fonction “Warm”
pour le maintien en température. Capacité jusqu'a 45 portions de riz.
XH215: Fonction “Cook” pour la cuisson du riz - Fonction “Warm” pour le
maintien en température. Capacité jusqu'a 23 portions de riz.

Reiskocher. Gehduse und Innenbehdlter aus Edelstahl - geliefert mit Loffel
und 180 ml Messloffel.

S$C8195: “Cook"-Funktion firs Reiskochen - “Warm”-Funktion fUrs Halten der
Temperatur. Bis zu 30 Portionen Reis Kapazitat.

SD82C: Auswahlfunktion fur die Zubereitung verschiedener Reissorten
“Short Grain Rice” oder Long Grain Rice”. Es kdnnen Suppe/Brei gekocht
werden und die Taste “Delay Timer” kann bis zu 4 Stunden lang verwendet
werden. “Warm”-Funktion furs Halten der Temperatur. Kapazitat bis zu 45
Portionen Reis.

XH215: “Cook”-Funktion furs Reiskochen - “Warm”-Funktion fUrs Halten der
Temperatur. Bis zu 23 Portionen Reis Kapazitat.

Maquinas de coccién de arroz. Estructura e interior de acero inoxidable -
provisto con cucharay cuchara dosificadora de 180 ml.

SC8195: Funcion “Cook” para cocinar arroz - Funcién “Warm” para mantener
la temperatura. Capacidad hasta 30 porciones de arroz.

SD82C: Funcién de seleccion para cocinar diferentes tipos de arroz “Arroz
de grano corto” o “Arroz de grano largo”. Se puede cocinar sopa/pastillay el
botén “Delay Timer” se puede utilizar hasta 4 horas. Funcién “Warm” para
mantener la temperatura. Capacidad hasta 45 porciones de arroz.

XH215: Funcién “Cook” para cocinar arroz - Funcién “Warm” para mantener
la temperatura. Capacidad hasta 23 porciones de arroz.

220-240V/1N/50-60Hz

82L 54L 42 L
(riso crudo - raw rice - (riso crudo - raw rice - (riso crudo - raw rice -
CbIPOM pYC) CbIpOV prC) CblpoVi prc)
540 x 460 480 x 390 470 x 390

x 410/880(h) mm X 350/770(h) mm X 310(h) mm

9 Kg

16,5 Kg 10,5 Kg 6Kg

460 x 380 x 460(h) mm 400 x 400 x 280(h) mm

R| ) Pricosble NauTbl. BHyTpeHHAS 1 BHYTPEHHAA OTAENKa W3 Hepxaserollei

CTann - NOCTABAALTCH C NOXKOW 1 180 M1 MEPHOM YaLLKOM.

SC81195: dyHKUMA “ TOTOBUTL" AN MPUIOTOBAEHWS pUca - yHKUMA “Tenno”
AN NoAAepXaHua TeMnepaTypbl. BmectmocTs 40 30 nopuunii prca.
SD82C: ®yHKUMA BbIOOPa ANS MPUrOTOBAEHUSA PUCA Pa3ANYHbIX COPTOB
“KopoTko3sepHoBoW puc” nnu “AnnHHO3epHNCTLIN pyc”. icnonb3yeTca Ang
NPUroTOBAEHNS Cyna/kallm v ANS MCNONb30BaHKUa KHonkK “Delay Timer” go
4 yacoB. PyHKUMA “Tenno” s NoaLepXaHns TemnepaTtypbl. BMectmocTs
[0 45 nopunin puca.

XH215: dyHKkums “ ToToBUTE" ANA MPUrOTOBAEHUA prUca - yHKUMS “Tenno”
AN NOAAEPXaHWa TeMnepaTypbl. BMecTMMOoCTb 40 23 nopuunii puca.

e



FZO3A - SV130

FZO3A

Cottura sous-vide

SOUS-VIDE COOKING
CUISSON SOUS-VIDE
VAKUUM GAREN
COCCION SOUS-VIDE
BAKYYMHAS BAPKA



Macchine per la cottura sottovuoto a bassa temperatura (sous-vide). Struttura
in acciaio inox AISI 304 - capacita di scaldare fino a 30 L di acqua - sensore di
temperatura - temperatura regolabile da 5 a 90° - precisione di lavorazione
+/-0,1°C (mod. SV130) +/- 0,5°C (per il modello FZ03A) - timer da 5 minuti a 99
ore ( per il modello SV130) - timer da 5 minuti a 24 ore ( per il modello FZ03A).

Low temperature vacuum cooking machine (sous-vide). Casing in stainless
steel AISI 304 - water heating capacity of up to 30 L - temperature probe -
temperature adjustable from 5 to 90° - working accuracy +/- 0,1°C (mod.
SV130) +/- 0,5°C (mod. FZ03A) - timer from 5 minutes to 99 hours (mod.SV130)
- timer from 5 minutes to 24 hours (mod. FZ03A).

Machine de cuisson sous vide a basse température (sous-vide). Corps en
acier Inox AISI 304 - ccapacité de chauffage de l'eau jusqu’a 30 L - sonde de
température - température réglable de 5 a 90°- précision d'usinage +/- 0,1°C
(mod. SV130) - +/- 0,5°C (mod. FZ03A) - minuterie de 5 minutes a 99 heures
(mod. SV130) - minuterie de 5 minutes a 24 heures (mod. FZ03A).

Niedertemperaturgargerat fur das Vakuumkochen (sous-vide). Gehduse
aus Edelstahl AISI 304 - Wasserheizleistung bis zu 30 L - Temperaturfihler
- C - Temperatur einstellbar von 5 bis 90° Bearbeitungsgenauigkeit +/- 0,1°C
(SV130) +/- 0,5°C (FZ03A) - Zeitschaltuhr von 5 Minuten bis 99 Stunden
(SV130) - Zeitschaltuhr von 5 Minuten bis 24 Stunden. (FZ03A).

Maquina de coccién al vacio de baja temperatura (sous-vide). Cuerpo en ace-
ro inoxidable AISI 304 - capacidad de calentamiento de agua de hasta 30 L
- sensor de temperatura - temperatura ajustable de 5 a 90° - precisién de
tratamiento +/- 0,1°C (mod. SV130) +/- 0,5°C(mod. FZ03A) - temporizador de
5 minutos a 99 horas (Mod.SV130) - temporizador de 5 minutos a 24 horas
(mod.FZ03A) .

HuskoTemnepaTypHaa BapouHas MaHenb AN NPUrOTOBAEHWS B Bakyyme
(cy-Bna). Kopnyc n3 Hepxasetolert ctann AlSI 304 - MOWHOCTbL BOAAHOIO
otornnenus go 30 1 - [laTunk TeMnepaTypel - TeMnepaTtypa peryavpyeTcs ot
5 0 90° - TouHoCTb 06paboTkm +/- 0,1°C (SV130) - TOUHOCTL 06pPaboTKM +/-
0,5°C (FZO3A) -- Taimep 0T 5 MMHYT 10 99 yacos (SV130) Tanmep OT 5 MUHYT
10 24 yacos. (FZ03A).

@ FZ03A SV130

1,5 kW (1,170 HP)

A

220-240V/1N/50-60Hz

30L

20/30L

140 x 110 x 332(h) mm

71 x 146 x 340(h) mm

1.9 Kg

3Kg

22Kg

220 x 190 x 410(h) mm

170 x 110 x 385(h) mm

0,0180 m3

0,00725 m3




SBS300P
SBP350-SE

SBS300P

SBP350

SBP400

ITALIAN
PRODUCT

a barra saldante

ITALIAN
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BAR VACUUM PACKERS

MACHINES SOUS VIDE A BARRE
VAKUUMVERPACKER MIT SCHWEISSLEISTE
ENVASADORAS AL VACIO CON BARRA
BAKYYMHbIE YITAKOBOYHbIE MALLWHbI CO
CBAPOYHOW MMIAHKOW




Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti
mantenendone intatte le caratteristiche organolettiche. Tramite I'utilizzo di
apposite buste goffrate o contenitorisi crea un livello di vuoto tale da impedire
la proliferazione batterica. Carcassa in acciaio inox (in plastica ABS per il
modello SBS300P) - pompa a secco - pannello comandi digitale con ciclo di
lavoro automatico e/o manuale - saldatura da 5 mm.

Accessori: sacchetti goffrati in vari formati - rotoli goffrati per ottenere
sacchetti della lunghezza desiderata.

A machine to prolong food storage duration ensuring the integrity of the
organoleptic characteristics. The use of special embossed envelopes or
containers creates a vacuum level that prevents the proliferation of bacteria.
Stainless steel casing (ABS plastic for SBS300P model) - dry pump - digital
control panel with automatic and/or manual working cycle - 5 mm sealing.
Accessories: embossed bags in various sizes - embossed rolls to obtain bags
of the desired length.

Machine pour prolonger les temps de conservation des aliments tout en
conservant intactes les caractéristiques organoleptiques. Grace a I'utilisation
de boites gaufrées ou de récipients spéciaux, on obtient un niveau de vide qui
empéche la prolifération bactérienne. Corps en acier Inox (en plastique ABS
pour le modéle SBS300P) - pompe a sec - panneau de commande numérique
avec cycle de travail automatique et/ou manuel - soudure 5 mm.

Accessoires: boites gaufrés de différents formats - bobines gaufrées pour
obtenir des boftes de la longueur désirée.

Maschine zur Verlangerung der Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln,
um die Integritat der organoleptischen Eigenschaften zu gewdhrleisten.
Durch den Einsatz von gepragte Beutel oder Behdlter wird ein Vakuumniveau
erzeugt, dass die Keimenvermehrung verhindert. Edelstahlgehduse (aus
ABS-Kunststoff fur das Modell SBS300P) - Trockenlaufpumpe - digitales
Bedienfeld mit automatischem und/oder manuellem Arbeitszyklus - 5 mm
Siegelung.

Zubehor: gepragte Beutel in verschiedenen Formaten - gepragte Rollen zur
Herstellung von Beutel der gewlnschten Lange.

Maquina para prolongar el tiempo de conservaciéon de los alimentos
manteniendo sus caracterfsticas organolépticas. Através del uso de
bolsas o contenedores especiales crea un nivel de vacio tal que impida la
proliferacién de bacterias. Carcasa de acero inoxidable (de plastico ABS en
el modelo SBS300P) - bomba seca bara - panel de control digital con ciclos
de trabajos manuales y/o automaticos - sellado de 5 mm. Accesorios: bolsas
gofradas de diferentes tamafios - rollos gofrados para obtener bolsas de
diferentes medidas.

MalnHa ANs NPOANeHNs Cpoka XPaHeHWs MpPOAYKTOB. obecneyeHue
LeNOCTHOCTM  OpPraHoNenTUYeckMx  XapakTepucTuk.  Mcnone3oBaHue
cneumanbHbIX TUCHEHBIX KOHBEPTOB WM KOHTEHEPOB CO3jaeT YpOBEHb
Bakyyma, MpefoTBpallatolmii  pasmMHOXeHne  bH6akTepuid.  Kopnyc w3
Hepxasetolel ctann (ABS nnactuk ana moaenn SBS300P) - cyxoit Hacoc -
uMdpoBaa NaHenb ynpaBneHna ¢ aBTOMATNYECKUM W/WAW PYYHBIM LKIOM
pPaboThl - 5 MM yNAOTHEHNE.

Akceccyapbl: TUCHEHbIE NaKeTbl Pa3IMYHbBIX Pa3MEPOB - TUCHEHbIE PyNOHbI 414
NONYYEeHNSA NaKeTOB HYXXHOW AJVHBI.

OPTIONAL Q\ ‘9?1

SBS300P SBP350 SBP400

0,19 kW (0,25 HP) 0,25 kW (0,33 HP) 0,27 kW (0,36 HP)

220-240V/1N/50Hz

BARRA
B e 300 mm 350 mm 400 mm
SEALER

0,6 m3/h 1,2 m3/h

80%

380 x 180 x 80(h) mm 370 x 260 x 130(h) mm = 420 x 260 x 130(h) mm

75Kg

2,5Kg 8,2Kg 9Kg

440 x 260 x 120(h)y mm | 420 x 290 x 210(hymm = 510 x 330 x 240(h) mm

0,014 m3 0,026 m3 0,040 m3

490 €

585 €

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee
HanpsxeHve + 130 €

* Utilizzare solo buste per sottovuoto goffrate.
Use only embossed bags.
Utiliser seulement les sachets gaufrés.
Nur gaufrierte Beutel fuer vakuum benuzten.
Usar solo bolsas para envasado al vacio gofradas.
Icnonb30BaTh TONBKO NakeTbl AN Bakyyma C TUCHEHUEM.



SCC250-SCC300
SCC400-SCC500

ITALIAN
PRODUCT

Macchine sottovuoto
d Calrpand

CHAMBER VACUUM PACKERS

MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE

CCCCCC KAMMER VAKUUMVERPACKER
ENVASADORAS AL VACIO

KOJIMAKOBBIE BAKYYMHbIE YITAKOBOYHbIE
MALLNHBI ABTOMATNYECKIN



Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti
mantenendone intatte le caratteristiche organoelettiche e impedendo la
proliferazione batterica. Struttura e vasca stampata in acciaio inox - barra
saldante estraibile - coperchio in plexiglass trasparente - pompa a bagno
d'olio - pannello comandi digitale con 6 programmi memorizzabili - possibile
predisposizione per I'utilizzo di gas inerti (escluso mod. SCC250).

Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati.

A machine to prolong food storage duration ensuring the integrity of the
organoleptic characteristics and preventing bacterial growth. Stainless steel
case and bowl - removable sealing bar - clear plexiglass lid - oil bath pump -
digital control panel with 6 storable programs - prearrangement for the use
of inert gases (excluding mod. SCC250).

Accessories: normal smooth bags and cooking bags in various sizes.

Machine pour prolonger la durée de conservation des aliments, en
conservantintactes leurs caractéristiques organoleptiques et en empéchant
la prolifération des bactéries. Corps et cuve moulé en acier Inox - barre de
soudure amovible - couvercle en plexiglas transparent - pompe a bain d’huile
- panneau de commande numérique avec 6 programmes mémorisables -
éventuelle prédisposition pour l'utilisation des gaz inertes (sauf le modéle
SCC250).

Accessoires: boites lisses normaux et sacs de cuisson de différentes tailles.

Maschine zur Verlangerung der Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln,
um die Integritat der organoleptischen Eigenschaften zu gewahrleisten und
das Bakterienwachstum zu verhindern. Gehduse und Schissel aus Edelstahl
-abnehmbare SchweiBleiste - klarer Plexiglasdeckel - Olbadpumpe - digitales
Bedienfeld mit 6 speicherbaren Programmen - Inertgasen-Einsatzbereit
(AulRer Mod. SCC250).

Zubehor: Ubliche Glattbeutel und Kochbeutel in verschiedenen GrofBen.

Maquina para prolongar el tiempo de conservacién de los alimentos
manteniendo sus caracterfsticas organolépticas. Através del uso de
bolsas o contenedores especiales crea un nivel de vacio tal que impida la
proliferaciéon de bacterias. Estructura y cuba impresa de acero inoxidable
- barra de termosellado extraible - tapa en plexiglas transparente - bomba
en aceite - panel de control digital con 6 programas memorizables -
posible predisposicion para el uso de gases inerte (mod. SCC250 exIcuido).
Accesorios: bolsas lisas normales y para la coccién, de diferentes tamafios.

MalnHa Ana MPOANEHUA CPOKa XPaHeHMs MpOoAyKTOB. obecneyeHne
LeNOCTHOCT  OPraHoNenTUYyeckux  CBOWCTB W MpeAoTBpalLeHne
pocTa bakTepuit. Kopnyc v 4Yalla M3 HepxXaBetoleln CTann - CbemHas
YMAOTHUTENbHAA MaaHka - MNpO3payHas MaeKkcMrnacoBas Kpbllwka -
MaCnAHble Hacocbl - UMPPOBas NaHenb ynpaBneHus ¢ 6 CoxpaHaeMbiMU
nporpamMMamy - npejBapuTeNnsHOe COrNacoBaHWe ANd MCMONb30BaHNA
NHEPTHbIX ra30B (kpome mogaenu SCC250).

Akceccyapsbl: 0bblYHbIE TNajKVe NakeTbl U BapOYHble MakeTbl PasNYHbIX
pasmepos.

OPTIONAL Q\ %)

@ SCC250

SCC300 SCC400 SCC500

0,35 kW (0,46 HP) = 0,45 kW (0,6 HP) 0,75 kW (1 HP)
220-240V/1N/50Hz
BARRA
B e 250 mm 300 mm 400 mm 500 mm
SEALER
4 m3/h 8 m3/h 20 m3/h
98%
260 x 300 310 x 350 410 x 450 520 x 520
x 110(h) mm x 190(h) mm x 220(h) mm x 220(h) mm
320 x 500 460 x 410 560 x 510 610 x 630
x 270(h) mm x 430(h) mm x 460(h) mm x 500(h) mm

26 Kg

35Kg 50 Kg 64 Kg

32 Kg 40 Kg 58 Kg 74Kg
550 x 470 600 x 800 600 x 800 700 x 700
x 620(h) mm x 640(h) mm x 680(h) mm x 670(h) mm
0,161 m3 0,307 m3 0,326 m3 0,329 m3

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLiee HanpsbxkeHve + 130 €

= +260 €

Predisposizione per I'utilizzo di gas inerti
Prearrangement for the use of inert gases

* Utilizzare solo buste per sottovuoto lisce.
Use only smooth vakuum bags.
N'utilisez que des sacs sous vide lisses.
Nur glatte Vakuumbeutel benuzten.
Utilizar exclusivamente bolsas para envasado al vacio lisas.
IcNonb30BaTh TONBKO MaAkvie NakeTbl 415 Bakyyma.
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macchine sottovuoto

SBP350

ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI

SBP400

o



Hm 105
Buste Goffrate
Embossed bags
Boites gaufrées
Gepragte Beutel
Bolsas gofradas

PenbedHble cymKm

2 rotoli - 2 rolls - 2 rouleaux
2 Rollen - 2 rollos - 2
py/0HOB

um 105
Buste goffrate per cottura
Embossed cooking bags
Boites gaufrées pour cuisson
Gepragte Kochbeutel
Bolsas gofradas
para la coccién
PenbedHble
BapOYHble NaKeTbl

90 pm
Buste lisce - Smooth bags
Boites lisses - Glatte Beutel
Bolsas lisas - Tnagkue cymkm

15x 30 cm

Scatola con confezioni multiple
Multi-pack box
Boite multi-pack
Mehrstuckverpackung

n. scatole per confezioni
packages per box
Emb. Par boite
Packungen je Schachtel
Env. Para caja
Ynak. ins Kopo6ku

100 pz.Confezione
100 pcs. Pack
100 pieces par paquet.
100 Stk. Packung.
100 uds. por caja
100 wT. B ynakoBke

Caja multipack
Kopo6ka ¢ HeckobKNMU
naketamm

20x30cm

360 €

25x35cm

330 €

30x40cm

360 €

20 x 600 cm

20€

30 x 600 cm

25€

20x30cm

640 €

30x40cm

20x30cm

25x35cm

30x40cm




HBS220JS
HBS250 - HBS300

\

ici a gravita

HBS220JS

HBS250

Affettatr

GRAVITY SLICERS

TRANCHEUSE A GRAVITE

SCHRAGE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS POR GRAVEDAD
TPABUTALIMIOHHBIE CTAVICEPbI

HBS300

o



Macchina per affettare salumi, formaggi, ecc. Struttura in lega leggera di
alluminio anodizzato - anello fisso protezione lama - paralama estraibile -
pomello regolazione vela con scala graduata - affilatoio fisso con coppia di
smerigli per I'affilatura della lama. Spessore di taglio per il modello 220JS fino
a 12 mm, per il modello 250 fino a 15 mm e per il modello 300 fino a 16 mm
- blocco piatto-vela

Slicing machine for cold cuts, cheeses, etc. Casing in light anodized
aluminium alloy - fixed ring for blade protection - removable blade guard
- fence adjustment knob with graduated scale - fixed sharpener with a pair
of grinders to sharpen the blade. Cutting thickness for the 220JS model up
to 12 mm, for the 250 model up to 15 mm and for the 300 model up to 16
mm - plate block.

Trancheuse pour saucisses et fromages, etc. Corps en alliage d'aluminium
anodisé léger - anneau fixe pour la protection de la lame - garde lame
extractible - bouton de réglage de la voile avec échelle graduée - affiteur fixe
avec couple d'émeris pour aiguiser la lame. Epaisseur de coupe pour modéle
220JS jusqu’a 12 mm, pour modele 250 jusqu’a 15 mm et pour modéle 300
jusqu’a 16 mm - bloc du plan glissant.

Schneidemaschine fir Wurstwaren, Kdse, usw. Gehduse aus leichter
eloxierter Aluminiumlegierung - fester Ring fur den Messerschutz -
abnehmbarer Messerschutz - Segelverstellknopf mit Skala - fester Scharfer
mit einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge. Schnittdicke fur das 220JS
Modell bis 12 mm, fir das 250 Modell bis 15 mm und fir das 300 Modell bis
16 mm - EinfUhrtischsperre.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura ligera
de aleacion de aluminio anodizado - anillo fijo para proteger la cuchilla y
proteccion de la cuchilla extrafble - pomo de regulacion proteccién vertical
con escala graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la cuchilla.
Espesor del corte hasta 12 mm (modelo 220JS), hasta 15 mm (modelo 250),
hasta 16 mm (modelo 300). Blogue plano-proteccién vertical.

PexyLuas MallrHa ANS Hape3ku XONO4HOW Hapesku, CbipoB 1 T.4. Kopnyc
M3 NErkoro aHoAMPOBAHHOMO aNtOMUHWEBOro Cnaasa - GUKCMPOBAHHOE
KONbLO ANS 3aLLM Tl N€3BMA - CbeMHas 3aLMTa Ne3BNS - PyUKa PEryANpPOBKY
OrpaxfieHus C rpasyvpoBaHHOM LWKaNom - QUKCMPOBAHHAs Toumaka C
napow wandmallnH 4na 3aToUkm ne3sus. TOAWMHA pe3aHns Ans MoLenu
220JS ao 12 mm, ana mogenu 250 go 15 mm 1 ans mogenn 300 Ao 16 MM -
NVCTOBOW 60K,

HBS220JS

HBS250 HBS300

0,15 kW 0,25 kw
220-240V/1N/50Hz
250 mm 300 mm

140 x 155(h) mm

165 x 175(h) mm

380 x 250 mm

430 x 300 mm

520 x 420 x 380(h) mm

18 Kg

560 x 490 x 450(h) mm

23 Kg

14 Kg

20Kg

26 Kg

580 x 470 x 420(h) mm

620 x 530 x 510(h) mm

0,111 m3

0,165 m3




HT4-HTo.0

1

HT4

a pomodor
manuali

1

Tagl

HT5.5

TOMATOES CUTTER
COUPE-TOMATES
TOMATENSCHNEIDER
CORTADORA DE TOMATES
PE3KA NMOMWNAOPOB



Macchina per tagliare pomodori. Strutturain acciaio inox e plastica alimentare.
Il modello HT4 ha uno spessore di taglio di 4mm, mentre il modello HT5.5 ha
spessore di 5,5 mm.

Tomato cutting machine. Stainless steel and food safe plastic casing.
The HT4 model has a cutting thickness of 4mm, while the HT5.5 model has
a thickness of 5,5 mm.

Machine a couper les tomates. Corps en acier inox et plastique alimentaire.
Le modéle HT4 a une épaisseur de coupe de 4 mm, et le modele HT5.5 a une
épaisseur de 5,5 mm.

Tomatenschneidemaschine. Gehaduse aus Edelstahl und lebensmittelechtem
Kunststoff. Das Modell HT4 hat eine Schnittdicke von 4 mm, wahrend das
Modell HT5.5 eine Dicke von 5,5 mm hat.

Maquina para cortar tomates. Estructura de acero inoxidable y plastico
idoneo para el contacto con los alimentos. Espesor del corte: 4 mm (modelo
HT4) 0 5,5 mm (modelo HT5.5).

MawwvHa Ans peskn nomugopos. Kopnyc w3 Hepxaserollen Ctanv n
nuLLeBOro 6e3onacHoro naactuka. Mogenbs HT4 nMeeT TOAWMHY Nponuaa
4 MM, a Moaens HT5.5-5,5 mm.

N° 13

N° 10

HT5.5

450 x 200 x 205(h) mm

6 Kg

450 x 210 x 210(h) mm
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SAUSAGE STUFFER

POISSOIRS A’ SAUCISSE

FULLMASCHINEN

EMBUTIDORAS

SSTH HAMOSTHUTE/IbHbIE MALLWHbI




Macchina per insaccare. Struttura in acciaio inox - 2 velocita -

in dotazione 4 imbuti (10-20-30-35 mm). SS7H
Sausage stuffer machine. Stainless steel casing - 2 speeds - 7L
supplied with 4 funnels (10-20-30-35 mm).

Machine a farcir les saucisses. Corps en acier inox - 2 vitesses - 820 x 340 x 340(h) mm

livré avec 4 entonnoirs (10-20-30-35 mm).

Wurstfullmaschine. Gehduse aus Edelstahl - 2 Geschwindigkeiten -
4 Trichter (10-20-30-30-35 mm) im Lieferumfang enthalten.

13Kg

Maquina para embutir. Estructura de acero inoxidable. 2 velocidades -

en la dotacién 4 embudos (10-20-30-35 mm).
14 Kg

MalurHa Ana 3anpasky cCOCMCokK. Kopnyc 13 HepxaBetoLler CTanm -

2 CKOpOCTW - nocTaBnseTcd ¢ 4 BopoHkamu (10-20-30-35 mwm). 630 x 240 x 220(h) mm

0,033 m?
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HF100
HAMBURGER PRESS

PRESSE-HAMBURGER
HAMBURGERPRESSE
FORMADORA DE HAMBURGUESAS
MPECC A4/19 TAMBYPIEPOB




Strutturain alluminio anodizzato, partia contatto con la carne in acciaio inox.
HF130

Anodized aluminium casing, parts in contact with the meat in stainless steel.

2130 mm ‘

320 x 250 x 300(h) mm
Corps en aluminium anodisé, parties en contact avec la viande en acier inox.

Gehduse aus eloxiertem Aluminium, mit dem Fleisch in Kontakt tretenden
Teile aus Edelstahl.

Estructura de aluminio anodizado, las partes que estan a contacto con la
carne son de acero inoxidable.

KOpI'IyC 13 aHOAVPOBAHHOIO aNtOMUHWA, AeTanln, KOHTakKTmpyrowe C

MSCOM, 3rOTOB/EHbI U3 HepXaBeroLLel cTau. 275 %220 x 295(n) mm

0,018 m3

180 €

195 €

Confezione cellophan da 1 Kg
1 Kg cellophane package
Emballage cellophane de 1 Kg
Zellophan-Verpackung 1 Kg
Caja celofén de 1 Kg
Ynakoska yennodaHa 1 kr

e
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ELECTRIC KETTLE
BOUILLOIRE ELECTRIQUE
WASSERKOCHER
HERVIDOR ELECTRICO
SNEKTPUYECKUIA YANHIK




Bollitore elettrico in acciaio inox - spegnimento automatico al raggiungimento
dell'ebollizione - due livelli di potenza - capacita contenitore 1,7 L - livello
acqua visibile - base in plastica.

Stainless steel electric kettle - automatically switches off when boiling
temperature is reached - two power levels - 1.7 L container - visible water
level - plastic base.

Bouilloire électrique en acier inox. Arrét automatique une fois la température
d'ébullition atteinte - deux niveaux de puissance - capacité du récipient 1,7 L
- niveau d'eau visible - base en plastique.

Elektrischer Wasserkocher aus Edelstahl - automatische Abschaltung
beim Kochen - zwei Leistungsstufen - 1,7 L Behadlterinhalt. - sichtbarer
Wasserstand - Kunststoffsockel.

Hervidor eléctrico de acero inoxidable - cierro autématico cuando el agua
hierve - dos niveles de potencia - capacidad 1,7 litros - nivel de agua visible
- base de plastico.

DNeKTPOYaNHVK N3 HepXaBeroLLen CTanu - aBTOMaTUYeCKn BbIKIHOYaeTCs
npv AOCTUXEHUW TemnepaTypbl KUMEeHWs - ABa YPOBHA MollHOCTW - 1,7
NINTPOBEIN KOHTENHED - BUANMBIA YyDOBEHb BOAbI - M1aCTMKOBOE OCHOBAHMe.

1,85-2,2 kW

220-240V/1N/50-60Hz

17L

150 x 220 x 230(h) mm

1,3Kg

1,5Kg

220 x 180 x 250(h) mm
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ELECTRIC KNIFE
ELEKTRISCHES MESSER
COUTEAU ELECTRIQU
CUCHILLO ELECTRICO
SJIEKTPUYECKUI HOX




Coltello elettrico con corpo in abs e lama in acciaio inox.

Electric knife with abs casing and stainless steel blade.
0,18 kW

Couteau électrique avec corps en ABS et lame en acier inox. 290-240V/1N/50Hz

Elektrisches Messer mit Kunststoffgehduse und Klinge aus Edelstahl. 3000 rpm

Cuchillo eléctrico con cuerpo de abs y cuchilla de acero inoxidable. 470 x 140 x 70(h) mm

BﬂeKTpMHeCKMM HOX C KOpMnycoMm npecca 1 nessnem 13 Hep)KaBeFOLLI,eVI CTanwn.

1Kg

1,5Kg

250 x 80 x 150(h) mm
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IT

Fimar S.P.A. dal 1979, € un'azienda
italiana specializzata in progettazione,
produzione e vendita di macchinari
per la ristorazione professionale.

Fimar conta oltre 100.000 macchine
vendute in un anno, piu di 5.000
distributori mondiali in 100 Paesi
nel mondo, una superficie

di copertura totale di 38.000 metri
quadrati ubicati a Villa Verucchio.

Offriamo un servizio clienti

e assistenza di altissima qualita
grazie ad un personale multilingua
preparato ed efficiente.

CERCA IL BOLLINO NOVITA E SCOPRILE TUTTE!
LOOK FOR THE NEW STICKER AND DISCOVER THEM ALL!
Cherchez la vignette de la nouveauté et découvrez-les tous!

EN

Fimar S.P.A. since 1979, is an Italian
company dedicated to the design,
production and sale of professional
catering machinery.

Fimar numbers over 100,000
machines sold in one year, more than
5,000 distributors worldwide in 100
different countries, a production area
of 38,000 square meters located in
Villa Verucchio.

We provide the highest quality

of customer service and assistance
thanks to our skilled and highly
efficient multilingual staff.

(New

Achten Sie auf den Neuheitsaufkleber und entdecken Sie sie alle!
iBusque la etiqueta de novedad y descubralos todos!
Halignte Haknelky ¢ HOBUHKOI 1 OTKPOMTe ANs cebsa nx Bee!

READING GUIDE

GUIDE DE LECTURE

LESEHILFE

GUIA DE LECTURA
PYKOBO/CTBO MO YTEHUIO

Guida alla lettura

FR

Fimar S.P.A. depuis 1979,

est une entreprise italienne dédiée
a la conception, a la production

et a la vente de machines pour

la restauration professionnelle.

Fimar compte plus de 100.000
machines vendues en un an, plus

de 5.000 distributeurs dans 100 pays
différents, une surface de production
de 38.000 metres carrés située a Villa
Verucchio.

Nous offrons un service

a la clientele et une assistance

de la plus haute qualité grace a notre
personnel multilingue compétent

et hautement efficace.




DE

Fimar S.P.A. ist ein italienisches
Unternehmen, das sich seit 1979

auf die Entwicklung, Produktion

und den Verkauf von professionellen
Gastronomiemaschinen

spezialisiert hat.

Fimar zahlt Gber 100.000 verkaufte
Maschinen in einem Jahr, mehr als 5.000
Handler weltweit in 100 verschiedenen
Landern, eine Produktionsflache

von 38.000 Quadratmetern in Villa
Verucchio.

Dank unserer qualifizierten und
hocheffizienten mehrsprachigen
Mitarbeiter bieten wir hdchste Qualitat
bei Kundenservice und -betreuung.

ES

Fimar S.P.A. desde 1979,

es una empresa italiana que se
dedica a disefiar, fabricar y vender
maquinas profesionales para

el catering.

Fimar cuenta con mas

de 100.000 maquinas vendidas

en un afio, mas de 5.000
distribuidores en todo el mundo
en 100 paises diferentes,

un area de produccion de 38.000
metros cuadrados ubicada en Villa
Verucchio.

Gracias a nuestro personal
multilingle altamente cualificado
y eficiente, ofrecemos

la mejor calidad de servicio

y asistencia al cliente.

RU

Fimar S.P.A. - 3T0 ntanbsiHckas
KOMMaHWs, CneLmnann3npyroLascs

€ 1979 roga Ha pa3paboTke,
NPON3BOACTBE 1 MPoAaxe
npodeccnoHanbHOro 06opyAoBaHNS
ANs 00LLEeCTBEeHHOro NUTaHus.

Fimar npogaet 6onee 100 000 MaLunH
B rog, 6onee 5 000 gnnepoB No Bcemy
Mupy B 100 pasnnyHbIX CTpaHax,
npown3BoAcTBeHHas naowasb 38 000
KBajpaTHbIX MeTpoB B paioHe Villa
Verucchio.

bnarogaps
BbICOKOKBaNNGULMPOBAHHOMY

1 BbICOKO3QPEKTMBHOMY
MHOTrO513bI4YHOMY MepCoHany Ml
npejsaraem Bbicoyalillee Ka4ecTBO
06CNy>XMBaHNA 1 MOAAEPXKKM
KNNEeHTOB.



ICONS
ICONES
SYMBOLE
ICONOS
NKOHKM

Icone

@ INFORMAZIONI INFORMATION INFORMATION INFO INFORMACION VHOOPMALMA
* POTENZA POWER PUISSANCE LEISTUNG POTENCIA MOLLHOCTb
6 POTENZA GAS GAS POWER PUISSANCE GAZ GASLEISTUNG ENERGIA DE GAS FA3OBAS SHEPIVIS
@ ALIMENTAZIONE THREE-PHASE ALIMENTATION DREIPHASIGE ALMENTACION TPEX®A3HbIN
> TRIFASE POWER SUPPLY TRIPHASEE STROMVERSORGUNG TRIFASICA NCTOYHMK MATAHMS
¢ ALIMENTAZIONE SINGLE-PHASE ALIMENTATION EINPHASIGE ALIMENTACION OHO®A3HbI/
o MONOFASE POWER SUPPLY MONOPHASEE STROMVERSORGUNG MONOFASICA NCTOYHMK MATAHMS
DIMENSIONS MASCHINE MEDIDAS PA3MEPbI
Jm DIMENSIONIMACCHINA — MACHINE DIMENSIONS DES MACHINES NABMESSUNGEN MAQUINA CTAHKA
VHOOPMALMA
(= INFO DELIVERY INFORMATIONS INFORMACION
s SPEDIZIONI INFO SUR LA LIVRAISON VERSANDINFO SOBRE ENVIO VHOOPMALIAA
LMAMMHA
@ PESO NETTO NET WEIGHT POIDS NET NETTOGEWICHT PESO NETO BEC HETTO
Kg
PESO LORDO GROSS WEIGHT POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT PESO BRUTO BEC BPYTTO
Kg
DIMENSIONI PACKAGING DIMENSIONS MEDIDAS PA3MEPbI
@ DI IMBALLO DIMENSIONS DES EMBALLAGES VERPACKUNGSMASSE DEL EMBALAJE YIMAKOBKM
mm
VOLUME PACKING VOLUME VOLUMEN
@ DI IMBALLO VOLUME D'EMBALLAGE VERPACKUNGSUMFANG b EviaLAJE OBBEM YTAKOBKM
m3
@ PREZZO PRICE PRIX PREIS PRECIO MPUCE
@ CE CE CE cE cE CE
@ NO CE NO CE NO CE KEIN CE NO CE HET CE
§ VELOCITA SPEED VITESSE GESCHWINDIGKEIT VELOCIDAD BbICTPOTA
RPM
@ CAPACITA NOMINALE NOMINAL CAPACITY CAPACITE NOMINALE NENNKAPAZITAT CAPACIDAD NOMINAL FA%AUA_LV%AC”TZHAH
ﬁ PRODUZIONE ORARIA HOURLY PRODUCTION PRODUCTION HORAIRE STUNDENPRODUKTION PRODUCCION HORARIA ~ NOTACOBOE
NPOM3BOACTBO

=
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B'E“ﬂ'f,’}‘AS,'\‘%N' DIMENSIONS BMTAS,\',ONS ABMESSUNGEN MEDIDAS DEL PLAN PA3MEPbI
Iﬁ B AoRa OF THE WORKTOP R A DER ARBEITSPLATTE DE TRABAJO CTONELUHMLIbI
mm DIMENSIONE INTERNAL DIMENSION INNENMASS MEDIDA INTERIOR BHYTPEHHMI PASMEP
INTERNE DIMENSION INTERIEURE DER MASCHINE DE LA CUCHILLA MALLIMHb|
DELLA MACCHINA OF THE MACHINE DE LA MACHINE
TIPO DI GAS TYPE OF GAS TYPE DE GAZ GASTYP TIPO DE GAS B FA3A
. NUMERO DE
NUMERO DI BRUCIATORI  NUMBER OF BURNERS NOMBRE DE BROLEURS ~ ANZAHL DER BRENNER OUEMADORES KOMMYECTBO FOPENOK
-— B
NUMERO DI NUMBER OF NOMBRE DE ANZAHL DER NUMERO DE KOMMYECTBO
PIEZOELETTRICI PIEZOELECTRICS PIEZOELECTRIQUES PIEZOELEMENTE PIEZOELECTRICOS NbE303/EKTPVKOB
TRITACARNE MEAT MINCER HACHOIR A VIANDE SFLEISCHWOLF PICADORA DE CARNE VIBME/IbYEHMS MSICA
GRATTUGIA GRATER RAPE REIBE RALLADOR TEPKM
IE SVILUPPO LAMA BLADE EXTENSION EXTENSION DE LAME KLINGENLANGE LARGO DE LA CUCHILLA  Z/IMHA HOXA
mm
TAGLIO UTILE CUTTING WIDTH LARGEUR DE COUPE SCHNITTWEITE ANCHO DE CORTE LWMPUHA PE3A
LAMA SEGAOSSA BONE SAW BLADE LAME DE SCIE A OS KNOCHENSAGE-KLINGE ~ CUCHILLA SIERRA HOXA TO/IESHAA

PARA HUESOS

KOCTHAA MNNA

NUMERO DI PALE NUMBER OF BLADES NOMBRE DE PELLES ANZAHL DER SCHAUFELN ~ NUMERO DE PALAS KOMYECTBO JIOMAT
IMBUTO FUNNEL ETONNOIR TRICHTER EMBUDO HACAZIKMA
CAPACITADELLAVASCA  CAPACITY OF THEBOWL ~ CAPACITE DU CONTENANT  BEHALTERKAPAZITAT CAPACIDAD RECIPIENTE  BMECTIMOCTD

CMECUTE/IBHOT O BAKA

IMPASTO PER CICLO DOUGH PER CYCLE PATE PAR CYCLE TEIG PRO ZYKLUS MASA PARA CICLO KO-BO TECTA 3A LIMKN
TIMER TIMER MINUTERIE SCHALTUHR TEMPORIZADOR TANMEP

TRAFILE MOULDS FILIERES EINSATZE MOLDES BCTABOK

LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH LONGUEUR DU ROULEAU ROLLENLANGE LONGITUD RODILLOS PONNIEP NEHTTB

APERTURA RULLI

ROLLER OPENING

OUVERTURE DU ROULEAU

ROLLEN-OFFNUNG

APERTURA RODILLOS

POJINNEP OTKPLITUE

NS @ @ < 6=

MESCOLATORE

BLENDER

MELANGEUR

RUHRER

MEZCLADOR

CMECUTENSA

o



- IT EN FR DE ES RU
% FRUSTA WHISK FOUET SCHNEEBESEN BATIDOR BEHUMKA
if BLOCCO MOTORE MOTOR UNIT GROUPE MOTEUR MOTOREINHEIT BLOQUE MOTOR MOTOPHbIM B/TOKOM

=

RPM

BLOCCO MOTORE

MOTOR UNIT WITH

GROUPE MOTEUR

MOTOREINHEIT

BLOQUE MOTOR

MOTOPHbBIM B/TIOKOM C

s CON VARIATORE SPEED REGULATOR AVEC MOTOREDUCTEUR MIT DREHZAHLREGLER CON VARIADOR BAPUATOPOM CKOPOCTU
F RPM
iﬁm BLOCCO MOTORE MOTORUNTWITH Speep GROUPE MOTEURAVEC MOTOREINHEIT MIT BLOQUE MOTOR MOTOPHbIM B/IOKOM C
CON VARIATORE REGULATOR AND WHISK MOTOREDUCTEUR ET DREHZAHLREGLER UND CON VARIADOR BAPMATOPOM CKOPOCT
Fs m E FRUSTA FOUET SCHNEEBESEN Y BATIDOR 1 BEHUMK
RPM
g ROM ]. E(L)?VC\EER K%SERE MOTOR UNIT WITH SPEED %%;Eg"ﬁgfﬁi’*gfc MOTOREINHEIT MIT DREH-  BLOQUE MOTOR CON g@;ﬁﬁgﬂg&gﬁggg&
F s l £ MESCOLATORE REGULATORAND BLENDER 2 mr oo ZAHLREGLER UND RUHRER  VARIADOR Y MEZCLADOR U OMECUTENS
RPM
hlﬂ LIVELLO MASSIMO IMMERSION LIMIT NIVEAU MAXIMAL MAXIMALE MAXIMO NIVEL MAKC. YPOBEHb
DI IMMERSIONE D'IMMERSION EINTAUCHTIEFE DE INMERSION MOTPYXEHUS BEHYIKA

>

O

DIMENSIONE DELLA LAMA  BLADE SIZE TAILLE DE LA LAME KLINGENGROSSE MEDIDA DE LA CUCHILLA ~ HOXA
mm
>
I[:(@ TAGLIO UTILE USEFUL CUT COUPE UTILE NUTZLICHER SCHNITT UTIL DE CORTE MONE3HAS /IMHA PE3KM
mm
BARRA
TSP BARRA SALDANTE SEALING BAR BARRE DE SOUDURE SCHWEISSSTAB BARRA TERMOSELLADO CBAPOYHAS MNAHKA
SEALER
POMPA
yuotor POMPA VUOTO VACUUM PUMP POMPE A VIDER VAKUUM PUMPE BOMBA VACIO BAKYYMHBI HACOC
PUMP
SBLe VUOTO MAX MAX OBTAINABLE VIDE MAX MAX MOGLICHES MAXIMO VACIO MAKCUMAMBHO
VAKACHEVASLE OTTENIBILE VACUUM POSSIBLE VAKUUM OBTENIBLE LOCTVXVMbI BAKYYM
PRODUZIONE ORARIA HOURLY PRODUCTION PRODUCTION HORAIRE STUNDLICHE PRODUKTION ~ PRODUCCION HORARIA ~ 1OHACOBOE
NPOVI3BOACTBO
. NUMERO PEZZ| NUMBER OF PIECES NOMBRE DE PIECES TEILEANZAHL NUMERO DE PIEZAS KOMMYECTBO LUTYK
: TEMPERATURA WORKING TEMPERATURE TEMPERATURA PABOYAS
'@ DI LAVORO TEMPERATURE DE FONCTIONNEMENT BETRIEBSTEMPERATUR DE TRABAJO TEMMEPATYPA
CAPACITA/DIMENSIONI CAPACITY / CAPACITE/DIMENSIONS KAPAZITAT / CAPACIDAD / BMECTUMOCTb /
DELLA CAMERA DIMENSIONS OF THE DE LA CHAMBRE ABMESSUNGES DES DIMENSIONES DE LA TABAPVTbI
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PROCESAMIENTO DE CARNE
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Primo macchinario progettato

e realizzato da Fimar nel 1979,

e il Tritacarne che oggi troviamo
in diverse dimensioni, abbinato
con la grattugia o nella sua ultima
versione anche refrigerato.

| macchinari sono tutti

Made in Italy studiati per le esigenze
di ristoranti, macellerie non industriali
e supermercati.

Completano la categoria lavorazione
della carne: Grattugie, Segaossi
Anodizzati o Verniciati, Impastatrici
per Carne, Insaccatrici Manuali

e Pressamburger.

EN

The first machine designed

and manufactured by Fimar

in 1979, was the Meat Mincer today
presented in different sizes, combined
with a grater or in its latest version:
refrigerated.

All of our machines are Made in Italy
and have been designed to satisfy
restaurants, non-industrial butchers
and supermarkets needs.

The meat processing category

is completed by: Graters,

Anodized or Painted Bone Bandsaw,
Meat Mixers, Manual Sausage Fillers
and Hamburger Presses.

FR

La premiere machine congue

et fabriquée par Fimar en 1979,

a été le hachoir a viande aujourd'hui
présenté en différentes tailles,
combiné avec une rape ou dans

la derniére version réfrigérée.

Toutes nos machines sont fabriquées
en Italie et ont été congues pour
satisfaire les besoins des restaurants,
des boucheries artisanales et des
supermarcheés.

La catégorie "transformation de

la viande" est complétée par:
Rapes, Scie a os Anodisée ou Peinte,
Mélangeurs de viande, Pousseurs
Manuelles a saucisses et Presses

a hamburger.

DE

Das erste Gerat, das im Jahr 1979
von Fimar entwickelt und hergestellt
wurde, ist der Fleischwolf, heute
verfligbar in verschiedenen Grof3en,
kombiniert mit Reibe oder in seiner
neuesten Version: gekuhlt.

Alle unsere Maschinen sind ,Made
in Italy” und wurden entwickelt,

um die Bedurfnisse von Restaurants,
kleinen Metzgereien und
Supermarkten zu erftllen.

Die Kategorie der Fleischverarbeitung
ist durch Reiben, eloxierte oder
lackierte Knochenbandsage,
Fleischmischer, manuelle
Wurstfillmaschinen und
Hamburgerpressen erganzt.

ES

La primera maquina disefiada

y fabricada por Fimar en 1979,

fue la Picadora de Carne que hoy
se presenta en diferentes tamafios,
combinada con un rallador

o en la dltima version refrigerada.

Todas nuestras maquinas son

Made in Italy y han sido disefiadas
para satisfacer las necesidades de
restaurantes, carnicerias artesanales
y supermercados.

La categoria de procesamiento

de carne se completa con: Ralladoras,
Sierra de cinta para huesos anodizada
o pintada, Mezcladoras de carne,
llenadoras manuales de salchichas

y Prensas para hamburguesas.

RU

MNepBol MaLLUVHOM, pa3paboTaHHOM

1 n3rotosneHHoM Fimar B 1979 rogy,
cTana msicopybka, npescTaBieHHas
Cero/Hs B pas/In4HbIX pasmepax, B
coYeTaHun C TepKOV UK B nocneHen
BEPCUU: XONOANSIbHON.

Bce Hawy mawmHbl CaenaHbl

B VITannn n paspaboTaHbl A5t
YZ0B/IeTBOPEHMA NOTpebHOoCTen
pecTopaHoB, HEMPOMBbILLIEHHbIX
MSICHUKOB Y CyrepMapKeToB.

KaTeropusa msiconepepaboTtku
3aBepLuaeTcs: Tepka, AHOAMPOBaHHAasA
VAW OKpaLLleHHas KOCTHas IeHTOYHas
nuna, Mewwanku Ana msca, PyyHble
J03aTopsbl Konbackl 1 FambyprepHble
Mpecchbl.
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REFRIGERATED MEAT MINCER
HACHOIR A VIANDE REFRIGERE
GEKUHLTER FLEISHWOLF
PICADORA DE CARNE REFRIGERADA
OXJTAXIAEMAS MACOPYBKA




Ideale per laboratori di macelleria di medie dimensioni, supermercati e per
la ristorazione. Refrigerazione della tramoggia, del collo di alimentazione e
del gruppo di macinazione - bocca ingresso carne 22REF ¢ 52 mm - bocca
ingresso carne 32REFI 8 80 mm - temperatura di lavoro +4° - tramoggia fissa
- grande versatilita in dimensioni compatte - gruppo di macinazione e struttura
in acciaio inox AISI 304 - comandi frontali - bloccaggio gruppo di macinazione
laterale - inversione di marcia.

Perfect for medium-sized butcher's shops, supermarkets and restaurants.
Refrigerated hopper, feeding neck and grinding unit - meat inlet 22REF
© 52 mm - meat inlet 32REFI @ 80 mm - operating temperature + 4° - static
hopper - great versatility in compact dimensions - grinding unit and casing in
stainless steel AISI 304- frontal controls - grinding unit side locking - reverse
function.

Parfait pour les boucheries, supermarchés et restaurants de taille moyenne.
Trémie, orifice d'alimentation et groupe de hachage réfrigérée - orifice
d'entrée viande 22REF @ 52 mm - orifice d'entrée viande 32REFI
2 80 mm - température de service + 4° - trémie fixe - flexibilité élevée dans des
dimensions compactes - groupe de hachage et corps en acier inox AlSI 304 -
commandes frontales - verrouillage du groupe de hachage latéral - inversion
de marche.

Die ideale Losung fur mittelgrof3e Metzgereien, Supermarkte und Restaurants.
Trichter, FleischeinfUhroffnung  und  Zerkleinerungseinheit  gekuhlt -
Fleischeinfihréffnung 22REF @ 52 mm - Fleischeinfihréffnung
32REFlI @ 80 mm - Betriebstemperatur + 4° - stationdrer Trichter - grof3e
Vielseitigkeit bei kompakten Mal3en - Gehduse und Zerkleinerungseinheit aus
Edelstahl AISI 304 - frontseitige Bedienelemente - seitliche Verriegelung der
Zerkleinerungseinheit - Umkehrgetriebe.

Ideal para carnicerfas, supermercados y restaurantes de tamafio medio. Tolva,
cuello de alimentacién y grupo de picar refrigerado - boca para introducir la
carne 22REF de ¢ 52 mm - boca para introducir la carne 32REFI de o 80
mm - temperatura de trabajo + 4° - tolva fija - gran versatilidad en dimensiones
compactas - grupo de picar y carcasa de acero inoxidable AISI 304 - controles
frontales - blocaje lateral de la unidad de picar - inversién de marcha.

MaeansHoe pelleHvie AR CPefHUX MSACHBIX MarasnHOB, CyrnepMapkeToB U
pecTopaHoB. Oxnaxaaemble BOPOHKA, MACONPUEMHUK U y3e N3MENbYEHNS -
mMsconpmeMHuK 22REF ¢ ropnosuHoin @ 52 mm - msiconpmeMHuk 32REFI ¢
ropnoBuHoi @ 80 MM - paboyasi TemnepaTypa + 4° - CTauMoHapHas BOPOHKa
- BbICOKas MMOKOCTb B 3KCMAyaTaumMm U KOMMNAKTHbIE pa3Mephbl - KOPNyC U y3en
n3mMenbyeHns 13 Hepxasetowlelt ctann AlSI 304 - naHenbynpaBaeHUa Ha
NNLEBOV CTOPOHE - bokoBas GrKcaLMs y3na n3menbyeHus - Pesepc.

OPTIONAL

1,1 kW (1,5 HP) 1,87 kW (2,54 HP)

230-400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz -
150+250 Kg/h 300+500 Kg/h
R134a
270 x 410 x 545(h) mm 350 x 530 x 555(h) mm
43 Kg 56 Kg
48 Kg 61 Kg

760 x 600 x 770(h) mm
0,351 m3
3.700 € 4.500 €

3.800 € -

Inox Unger System - NHokc Cnucrema Unger

+290 € +390 €

Special Voltages - PazHoe nuTatoLlee HanpskeHue + 70 €
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Inversione di marcia
Function reverse
PeBepc

HP
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Tritacarne

MEAT MINCER
HACHOIR A VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORE DE CARNE
MACOPYBEKA




Carcassa e tramoggia in acciaio inox. Macchina con gruppo di macinazione
completamente removibile che permette di poterlo collocare in frigorifero
- il gruppo di macinazione in acciaio inox AISI 304 pud essere lavato in
lavastoviglie - ventola di raffreddamento - bocca ingresso carne @ 76 mm -
microinterruttori di sicurezza su tramoggia - inversione di marcia - riduttore
con ingranaggi a bagno dolio - in dotazione sistema enterprise con piastra
inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Stainless steel casing and hopper. Machine with a completely removable
grinding unit that allows it to be placed in the refrigerator - hygiene standards
- the grinding unit in stainless steel AISI 304 can be washed in the dishwasher
- cooling fan - meat inlet ® 76 mm - safety microswitches on the hopper -
reverse function - oiled gear motor - equipped with enterprise system with
stainless steel plate (holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless steel knife.

Corps et trémie en acier inox. Machine avec groupe de hachage entierement
amovible qui permet de pouvoir le placer dans le réfrigérateur - I'unité de
broyage en acier inox AISI 304 peut étre lavée au lave-vaisselle - ventilateur
de refroidissement - orifice d'entrée viande @ 76 mm - inversion de
marche - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie - motomotoréducteur
a engrenages a bain d'huile. De série, systeme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement automatique.

Gehduse und Trichter aus Edelstahl. Maschine mit Zerkleinerungseinheit,
die vollstandig abnehmbar ist und daher die Aufbewahrung im Kihlschrank
gestattet. Hygienevorschriften von den Hackfleischrickstanden gereinigt
zu werden, die Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl AISI 304 kann in der
Geschirrspilmaschine gereinigt werden. KuhllUfter - Fleischeinlasséffnung
@ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter am Trichter - Umkehrgetriebe
- Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet mit Enterprise System mit
Edelstahlplatte (Locher @ 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Carcasaytolvade aceroinoxidable. Maquina con grupo de picar completamente
extrafble que permite poderlo colocar en la nevera. El grupo de picar de
acero inoxidable AlSI 304 puede ser limpiado en el lavavajillas - ventilador de
enfriamiento - boca de @ 76 mm para introducir la carne - microinterruptores
de seguridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en
bafio de aceite - en dotacién sistema enterprice con placa de acero inoxidable
(agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Kopriyc 1 BOpOHKa ©3 Hepxasetrllen Ccranv MawuHa C NONHOCTbIO
CbEMHbBIM  M3MEe/IbYatoLLMM  YCTPOMNCTBOM, KOTOPOE MOXEeT XPaHUTbCA B
XONOAVNBHIKE 6e3 NMpeABapUTeNbHOM OUNCTKM OT MACHOrO daplla nocne
KaXZAO0ro WCNoNb30BaHWA B COOTBETCTBUW C TUIMEHUYECKUMU HOPMaMMu
HACCP, y3en nsmensueHusa 13 Hepxasetowern ctanu AlSI 304 MOXHO MbITb
B MOCYAOMOEYHON MaLumHe. OXnaxaarolwmii BeHTUAATOP - MaconpueMHUK
8 76 MM - [IpefoXpaHuUTe/bHbIV MUKPOBbIKNHOUATE/lb Ha BOPOHKE -
PeBepc - [prBOA C MacaAHOM BaHHOM - CucTema Enterprise ¢ peluetkor 13
HepxaBetoLLer CTann (OTBEPCTUA @ 6 MM) M CaMO3aTauMBatOLLMMCA HOXOM
13 HepXxaBetoLLen cTanu.

32TN

2,2 kW (3 HP)

230-400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz

300+500 Kg/h

520 x 320 x 550(h) mm

53Kg 43Kg
59 Kg 49 Kg
570 x 420 x 680(h) mm

0,163 m3

@ ©

Gruppo di macinazione Gruppo di macinazione

(Gruppo macinazione inox (Gruppo macinazione inox

in alluminio in alluminio
Auminium gindingunit | SnIesssteel mindng Uty i oinging upie | Sainesssteel mincing uni
Groupe de hachage Groupe de hachage en inox Groupe de hachage Groupe de hachage en inox
enlumintim Lerkleinerungseinneit enaluminium Zerkleinerungseinheit
Terkleinerungseinheit aus Edefsanl Zerkleinerungseinheit aus Edelsta
aus Aluminium aus Aluminium

Grupo para picar

Grupo para picar
de acero inoxidable

de acero inoxidable

Grupo de picar de aluminio Grupo de picar de aluminio

Y3en u3MenbyeHms u3 Y3en u3menbueHns u3
P i P b
:);(YEi“IJI'a}OﬂMrVIpHy ;9 d HepXaBetoLlen cranu ;f};”;amﬂngSg d HepXaBetoLLen (ranu
1.765 € 2.195€ 1.915 € 2345 €
2.095 € 2525 € 2.245 € 2.675€
Inox Unger System - VIHokc Cructema Unger
+ 500 € - - + 250 €

Special Voltages - PazHoe nuTtatoLlee HanpsxeHue + 70 €
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Inversione di marcia
Function reverse
PeBepc

2,2 HP

Tritacarne

MEAT MINCER
HACHOIR A VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORE DE CARNE
MACOPYBEKA

DISPONIBILE DA GENNAIO - AVAILABLE FROM JANUARY



Carcassa e tramoggia in acciaio inox. Macchina con gruppo di macinazione
completamente removibile che permette di poterlo collocare in frigorifero
- il gruppo di macinazione in acciaio inox AISI 304 pud essere lavato in
lavastoviglie - ventola di raffreddamento - bocca ingresso carne @ 76 mm -
microinterruttori di sicurezza su tramoggia - inversione di marcia - riduttore
con ingranaggi a bagno dolio - in dotazione sistema enterprise con piastra
inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Stainless steel casing and hopper. Machine with a completely removable
grinding unit that allows it to be placed in the refrigerator - hygiene standards
- the grinding unit in stainless steel AISI 304 can be washed in the dishwasher
- cooling fan - meat inlet ® 76 mm - safety microswitches on the hopper -
reverse function - oiled gear motor - equipped with enterprise system with
stainless steel plate (holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless steel knife.

Corps et trémie en acier inox. Machine avec groupe de hachage entierement
amovible qui permet de pouvoir le placer dans le réfrigérateur - I'unité de
broyage en acier inox AISI 304 peut étre lavée au lave-vaisselle - ventilateur
de refroidissement - orifice d'entrée viande @ 76 mm - inversion de
marche - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie - motomotoréducteur
a engrenages a bain d'huile. De série, systeme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement automatique.

Gehduse und Trichter aus Edelstahl. Maschine mit Zerkleinerungseinheit,
die vollstandig abnehmbar ist und daher die Aufbewahrung im Kihlschrank
gestattet. Hygienevorschriften von den Hackfleischrickstanden gereinigt
zu werden, die Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl AISI 304 kann in der
Geschirrspilmaschine gereinigt werden. KuhllUfter - Fleischeinlasséffnung
@ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter am Trichter - Umkehrgetriebe
- Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet mit Enterprise System mit
Edelstahlplatte (Locher @ 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Carcasaytolvade aceroinoxidable. Maquina con grupo de picar completamente
extrafble que permite poderlo colocar en la nevera. El grupo de picar de
acero inoxidable AlSI 304 puede ser limpiado en el lavavajillas - ventilador de
enfriamiento - boca de @ 76 mm para introducir la carne - microinterruptores
de seguridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en
bafio de aceite - en dotacién sistema enterprice con placa de acero inoxidable
(agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Kopriyc 1 BOpOHKa ©3 Hepxasetrllen Ccranv MawuHa C NONHOCTbIO
CbEMHbBIM  M3MEe/IbYatoLLMM  YCTPOMNCTBOM, KOTOPOE MOXEeT XPaHUTbCA B
XONOAVNBHIKE 6e3 NMpeABapUTeNbHOM OUNCTKM OT MACHOrO daplla nocne
KaXZAO0ro WCNoNb30BaHWA B COOTBETCTBUW C TUIMEHUYECKUMU HOPMaMMu
HACCP, y3en nsmensueHusa 13 Hepxasetowern ctanu AlSI 304 MOXHO MbITb
B MOCYAOMOEYHON MaLumHe. OXnaxaarolwmii BeHTUAATOP - MaconpueMHUK
8 76 MM - [IpefoXpaHuUTe/bHbIV MUKPOBbIKNHOUATE/lb Ha BOPOHKE -
PeBepc - [prBOA C MacaAHOM BaHHOM - CucTema Enterprise ¢ peluetkor 13
HepxaBetoLLer CTann (OTBEPCTUA @ 6 MM) M CaMO3aTauMBatOLLMMCA HOXOM
13 HepXxaBetoLLen cTanu.

1,6 kW (2,2 HP)

230-400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz

300+500 Kg/h

520 x 320 x 550(h) mm

41 Kg 39Kg
46 Kg 44Kg
570 x 420 x 680(h) mm

0,163 m3

@ ©

Gruppo di macinazione Gruppo di macinazione

(Gruppo macinazione inox (Gruppo macinazione inox

in alluminio in alluminio
Auminium gindingunit | SnIesssteel mindng Uty i oinging upie | Sainesssteel mincing uni
Groupe de hachage Groupe de hachage en inox Groupe de hachage Groupe de hachage en inox
enlumintim Lerkleinerungseinneit enaluminium Zerkleinerungseinheit
Terkleinerungseinheit aus Edefsanl Zerkleinerungseinheit aus Edelsta
aus Aluminium aus Aluminium

Grupo para picar

Grupo para picar
de acero inoxidable

de acero inoxidable

Grupo de picar de aluminio Grupo de picar de aluminio

Y3en u3Menbyenus 13 Y3en u3menbyeHns u3
P i p -
:);(YEi“IJI'a}OﬂMrVIpHy ;9 i HepXaBetoLlen cranu ;f};”;amﬂngSg a HepXaBetoLLen (ranu
1.650 € 2.080 € 1.800 € 2.230 €
1.710 € 2.140 € 1.860 € 2.290 €
Inox Unger System - MHokc Cnucrema Unger
+500 € - - + 250 €

Special Voltages - PazHoe nuTtatoLlee HanpsxeHue + 70 €
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MEAT MINCER
HACHOIR A VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORE DE CARNE
MACOPYBEKA




Carcassa e tramoggia in acciaio inox. Macchina con gruppo di macinazione
completamente removibile che permette di poterlo collocare in frigorifero
- il gruppo di macinazione in acciaio inox AISI 304 pud essere lavato in
lavastoviglie - ventola di raffreddamento - bocca ingresso carne @ 76 mm -
microinterruttori di sicurezza su tramoggia - riduttore con ingranaggi a bagno
d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello
inox autoaffilante.

Stainless steel casing and hopper. Machine with a completely removable
grinding unit that allows it to be placed in the refrigerator - hygiene standards
- the grinding unit in stainless steel AlSI 304 can be washed in the dishwasher -
cooling fan - meat inlet @ 76 mm - safety microswitches on the hopper - oiled
gear motor - equipped with enterprise system with stainless steel plate (holes
@ 6 mm) and self-sharpening stainless steel knife.

Corps et trémie en acier inox. Machine avec groupe de hachage entierement
amovible qui permet de pouvoir le placer dans le réfrigérateur - I'unité de
broyage en acier inox AISI 304 peut étre lavée au lave-vaisselle - ventilateur de
refroidissement - orifice d'entrée viande @ 76 mm - micro-interrupteurs de
sécurité sur la trémie - motomotoréducteur a engrenages a bain d’huile. De
série, systéme enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox
aiguisement automatique.

Gehduse und Trichter aus Edelstahl. Maschine mit Zerkleinerungseinheit,
die vollstandig abnehmbar ist und daher die Aufbewahrung im Kihlschrank
gestattet. Hygienevorschriften von den Hackfleischrickstanden gereinigt
zu werden, die Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl AISI 304 kann in der
Geschirrspilmaschine gereinigt werden. KuhllUfter - Fleischeinlasséffnung
@ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter am Trichter - Getriebemotor mit Olbad -
ausgestattet mit Enterprise System mit Edelstahlplatte (Locher @ 6 mm) und
selbstschdrfendem Edelstahimesser.

Carcasaytolvade aceroinoxidable. Maquina con grupo de picar completamente
extrafble que permite poderlo colocar en la nevera. El grupo de picar de
acero inoxidable AlSI 304 puede ser limpiado en el lavavajillas - ventilador de
enfriamiento - boca de @ 76 mm para introducir la carne - microinterruptores
de seguridad en la tolva - reductor con engranajes en bafio de aceite - en
dotacion sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm)y
cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Kopriyc 1 BOpOHKa ©3 Hepxasetrllen Ccranv MawuHa C NONHOCTbIO
CbeMHbIM  M3MEeNbYatOLLMM  YCTPOUCTBOM, KOTOPOE MOXEeT XPaHWUTbCA B
XONOAVNBHIKE 6e3 NMpeABapUTeNbHOM OUNCTKM OT MACHOrO daplla nocne
KaXZAO0ro WCNoNb30BaHWA B COOTBETCTBUW C TUIMEHUYECKUMU HOPMaMMu
HACCP, y3<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>